
Kuhinjska posoda
Navodila za uporabo 

Cookware
Instruction manual

Oale
Manual de utilizare

Hrnce

Edények
Használati útmutató

Garnki

Òåíäæåðè

êàñòðþëè
íöòðóêö³ÿ ç åêñïëóàòàö³¿

êàñòðþëè

Návod k obsluze

Notice d'utilisation

Kuhinjsko posuðe
Upute za uporabu

Kuhinjsko posuðe
Uputstvo za upotrebu

Êó¼íñêè ñàä
Óïàòñòâà çà óïîòðåáà

Návod na obsluhu

Instrukcja obs³ugi

Èíñòðóêöèè çà óïîòðåáà

I

Èíñòðóêöèÿ ïî ýêñïëóàòàöèè

Kuchyòská nádoba

 

 

Récipient

(INOX 18/10Cr-Ni)



 2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 3 

              NAVODILA ZA UPORABO                  SI 

ГNAČILNOSTI 18/10 Cr-Ni 
kuhinjske posode iz 
ЧОrУКЯОčОРК УОklК 

Proizvod, ki ste ga kupili, je narejen v 
skladu s svetovnimi standardi, kot 
rezultat kombinacije prvovrstnih  
materialov, visoke tehnologije in 
ТгФušОЧТС stroФoЯЧУКФoЯ. 
Znano je, da je 18/10 Cr-NТ ЧОrУКЯОčК 
pločОЯТЧК ЧКУЛolУ rКгšТrУОЧК ТЧ obenem 
higienska surovina, ki se uporablja v 
sЯОtu. V čКsu uporКЛО, čО so 
upoštОЯКЧК osЧoЯЧК ЧКЯoНТlК, sО 
lКСФo НosОžО ЦКФsТЦКlЧК 
učТЧФoЯТtost. 
 
Pri uporabi posode  je potrebno 
upoštОЯКtТ ЧКslОНЧУК prТporočТlК: 
Pred uporabo: ЧОrУКЯОčo ФoЯТЧsФo 
posodo operite v pomivalnem stroju 
КlТ ročЧo, s srОНstЯoЦ гК poЦТЯКЧУО 
posoНО ТЧ toplo ЯoНo, tОr oЛrТšТtО s 
suho krpo. 
V čКsu kuСКЧУК: dno kuhinjske 
posode mora odgovarjati premeru 
РrОlЧО poЯršТЧО. V ФolТФor УО  prОЦОr 
РrОlЧО ploščО ЦКЧУšТ, УО ФuСКlЧТ čКs 
НКlУšТ oН predvidenega, v nasprotnem 
primeru pa lahko pride do potemnitve 
гuЧКЧУО poЯršТЧО posoНО. PoФroЯК ЧО 
odpirajte pogosto, ker s tem pride do 
ТгРuЛО tОФočТЧО ТЧ toplotО. V čКsu 
ФuСКЧУК sočЧТС УОНТ УО oЛ oНpТrКЧУu 
poФroЯК potrОЛЧo НoНКtТ po ОЧo žlТМo 
vode.  Ne pozabite - čО Я čКsu 
ФuСКЧУК pustТtО ЧОrУКЯОčo posoНo 
prazno ali brez vode, se njena 
žТЯlУОЧУsФК НoЛК sФrКУšК. 

Nekaj koristnih nasvetov za 
pripravo okusne in zdrave 
hrane. 

1. Sokovi: vsi sokovi, ki se nahajajo v 
žТЯТlТС, ЯsОЛuУОУo ЯТtКЦТЧО ТЧ НruРО 
dragocene sestavine, ki so zelo 
poЦОЦЛЧТ гК oФus УОНТ. ČО ЦОН 
kuhanjem ne uporabljate olja ali 
ЯoНО, НosОžОtО ЧКУЯТšУТ ЧТЯo 
kakovosti jedi. Jed, pripravljena na ta 
ЧКčТЧ, Лo oФusЧОУšК, čО prТ sОrЯТrКЧУu 
uporabite sokove, ki so ostali na dnu 
posode. 

2. Skladnost kapacitete: pred kuhanjem 
je potrebno uskladiti velikost posode 
s ФolТčТЧo СrКЧО, ФТ sО Лo Я ЧУОУ 
prТprКЯlУКlК, tКФo НК ЧО гКЯгКЦО ЯОč 
Фot 2/3 ЯТšТЧО posoНО. 

3. ČКs ФuСКЧУК: Фo opКгТtО, НК ЯКšК УОН 
гКčОЧУК ЯrОtТ, УО potrОЛЧo гЦКЧУšКtТ 
stopЧУo toplotО, po ЦožЧostТ Лrez 
oНpТrКЧУК poФroЯК, sКУ tКФo гКНržТtО 
vse sokove in pripravite hrano na 
гНrКЯ ЧКčТЧ. 

UpoštОЯКУtО ЧКslОНЧУК 
prТporočТlК, НК ЛТ НosОРlТ 
ЦКksТЦКlЧo ЯКrčЧost. 
1. ČКs гК sФrКУšКЧУО ФuСКЧУК ТЧ 

ТгФlУučТtОЯ РrОlЧО poЯršТЧО: Фo УОН 
гКčЧО ЯrОtТ, УО potrОЛЧo гЦКЧУšКtТ 
stopnjo gretja. Par minut pred 
koncem kuhanja izklopite grelno 
ploščo. JОН sО Лo sФuСКlК Нo ФoЧМК, 
ker bo uporabila toploto, ki se je 
absorbirala v dno posode. 

2. PrКЯТlЧo ЯгНržОЯКЧУО posoНО: Po 
vsaki uporabi posodo operite v 
poЦТЯКlЧОЦ stroУu КlТ ročЧo. PrТ 
pomivanju ne uporabljajte kovinskih 
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ščОtФ КlТ РroЛТС prОНЦОtoЯ. V 
primeru uporabe omenjenih 
prТpoЦočФoЯ sО ЛoНo ЧК posoНТ 
poУКЯТlО črtО. Po poЦТЯКЧУu posoНo 
oЛrТšТtО s suСo Фrpo, НК НoЛТ ЯТsoФ 
sijaj.  

PopolЧo čТščОЧУО ТЧ ЧОРК: 
1. ČО posoНo s plКstТčЧТЦТ ročКji perete 

v pomivalnem stroju, se vam bo z leti 
sprОЦОЧТlК ЛКrЯК ročКУОЯ. VОЧНКr to 
ne vpliva na kvaliteto oziroma 
uporКЛЧost ročКУОЯ. PrТ čТščОЧУu 
posode v pomivalnem stroju, 
uporabljajte le proizvode, ki so 
ЧКЦОЧУОЧТ čТščОЧУu posoНО Я 
predpisanih odmerkih. Ne 
uporabljajte industrijskih, visoko 
ФoЧМОЧtrТrКЧТС čТstТl. PrТ ročЧОЦ 
pomivanju posode, uporabljajte  
toplo ЯoНo г НoНКtФoЦ čТstТlЧОРК 
detergenta, mehko gobo ali mehko 
ФrtКčo, ЧТФolТ pК ЧО uporКЛlУКУtО 
ФoЯТЧsФТС ščОtФ КlТ РroЛТС prОНЦОtoЯ. 
Za trdovratno umazanijo lahko na 
notranji ali zunanji strani posode 
uporabite grobo stran gobice. 
Ne dovolite, da se ostanki hrane 
гКsušТУo ЧК posoНТ. 

2. Poseben nasvet za posodo z 
premazi: Da bi zagotovili dolgo 
žТЯlУОЧУsФo НoЛo ТгНОlФК, ЯКЦ 
prТporočКЦo prКЧУО ФuСТЧУsФe 
posoНО г Яročo ЯoНo, НОtОrРОЧtoЦ 
za pomivanje posode in mehko 
krpico. Ne uporabljajte agresivnih 
čТstТl КlТ ostrТС prОНЦОtoЯ. 
Posebni nasveti za kuhanje v posodi 
Тг ЧОrУКЯОčОРК УОФlК: NО СrКЧТtО 
СrКЧО Я loЧМu НlУО čКsК, sКУ lКСФo to 
poЯгročТ sprОЦОЦЛО ЧК poЯršТЧТ 
nerjavnega jekla. Za ohranitev 
poЯršТЧО ЧОrУКЯЧОРК УОФla 
prТporočКЦo uporКЛo čТstТlЧТС 

sredstev Gorenje ali ostalih 
proizvajalcev.  

Garancija: 

GARANCIJSKI ROK: 5 LET 
PosoНa, ki je poškoНovana гaraНi 
nepravilne uporabe, na primer 
pregrevanja, razbarvanja, prask, 
paНМev , namernih poškoНb ali 
nepravilnega čiščenja, je iгključena iг 
te garanМije. Prav tako so iгključene 
reklamacije glede prask! 

 
V prТЦОru prТtožЛО Я oФЯТru 
garancijskega roka, prosim vrnite 
ФoЦplОtЧo ЯsОЛТЧo, ЯФlУučЧo г 
rКčuЧoЦ, ЯКšОЦu proНКУКlМu oг. sО 
oЛrЧТtО ЧК GorОЧУОЯ МОЧtОr гК poЦoč 
uporКЛЧТФoЦ  (tОlОПoЧsФК štОЯТlФК:03 
8997000). ČО Я ЯКšТ НržКЯТ tКФšЧОРК 
centra ni, se obrnite na lokalnega 
Gorenjevega  prodajalca ali Gorenjev 
oddelek za male gospodinjske 
aparate. 
 
Teritorialna veljavnost garancije: 
Garancija velja na teritorialnem 
oЛЦočУu RОpuЛlТФО 
SloЯОЧТУО.IгФlУučЧo ЧК oЛЦočУu 
veljavnosti garancije se lahko 
uveljavljajo  zahtevki iz naslova 
garancije. 
 
Opozorilo! 
Garancija ter uveljavljanje zahtevkov 
iz naslova garancije ne ТгФlУučuУО 
prКЯТМ potrošЧТФК, ФТ ТгСКУКУo Тг 
naslova odgovornosti prodajalca za 
napake na blagu. 
 
Samo za osebno uporabo! 

 
PrТНržuУОЦo sТ prКЯТМo Нo sprОЦОЦЛ! 
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UPUTE ZA UPORABU                HR

KARAKTERISTIKE 18/10 Cr-Ni 
kuhinjske posude 
ЧОСrđКУućОРК čОlТkК: 
KuplУОЧТ proТгЯoН ТгrКđОЧ УО oН 
kvalitetne sirovine kao rezultat 
kombinacije vrhunskih materijala, 
visoke tehnologije i iskusnih 
stručЧУКФК. PoгЧКto УО НК sО 18/10 
Cr-NТ ЧКСrđКУućТ ЦКtОrТУКl tКФođОr 
ФorТstТ ФКo СТРТУОЧsФo srОНstЯo, općО 
ФorТštОЧo u sЯТУОtu. 
MКФsТЦКlЧu učТЧФoЯТtost prТlТФoЦ 
ФorТštОЧУК ЦoРućО УО prТНoЛТtТ uФolТФo 
poštuУОtО slУОНОćО uputО. 
 
ZК ЯrТУОЦО korТštОЧУК potrОЛЧo УО 
oЛrКtТtТ pКžЧУu ЧК slУОНОćО: 
Prije uporabe: Posudu je potrebno 
ТsprКtТ; ručЧo (toploЦ ЯoНoЦ Т 
НОtОrНžОЧtoЦ) ТlТ u pОrТlТМТ posuđК tО 
obrisati suhom krpom. 
Prilikom kuhanja: Dno kuhinjske 
posude mora odgovarati promjeru 
РrТУКćО poЯršТЧО. UФolТФo УО proЦУОr 
РrТУКćО poЯršТЧО ЦКЧУТ, ЯrТУОЦО 
ФuСКЧУК sО proНužuУО, u suprotnome 
ЦoРućО УО НК ćО poЯršТЧК posuНО 
potamnjeti. Poklopac bi trebao biti 
otvoren na minimaloj razini jer svakim 
otvaranjem dolazi do gubitka topline i 
tОФućТЧО (РuЛТtКФ ЧКНoЦУОstТtО žlТМoЦ 
vode). Ne zaboravite-vijek trajanja 
posude smanjuje se ukoliko tokom 
kuhanja posuda ostane bez vode. 
Korisni savjeti za pripremu zdrave i 
ukusne hrane: 
1. SoФoЯТ: SoФoЯТ ЧКЦТrЧТМК sКНržО 

vitamine i ostale dragocjene 
ЯrТУОНЧostТ. KЯКlТtОtu ЦОsК očuЯКУtО 
ЧО НoНКЯКЧУОЦ ulУК Т ЯoНО ЯОć 
kuhanjem u poklopljenoj posudi. Jela 
prТprОЦlУОЧК ЧК tКУ ЧКčТЧ uФusЧТУК su 

iskoristite li prirodne sokove s dna 
posude kao umak. 

2. Kapacitet prilagodbe: Prije kuhanja 
potrОЛЧo УО usФlКНТtТ ЯОlТčТЧu posuНО 
s ФolТčТЧoЦ СrКЧО tКФo НК ФolТčТЧК 
hrane ne prelazi 2/3 visine posude. 

3. Vrijeme kuhanja: ZaНržКЯКЧУОЦ 
soФoЯК ФuСКУtО ЧК гНrКЯ ЧКčТЧ-kada 
opКгТtО НК УО ЯКšО УОlo počОlo ФuСКtТ, 
smanjite stupanj topline i kuhajte bez 
otvaranja poklopca.  

ГA MAKSIMALNO OČUVANJE: 
1. SФrКtТtО ЯrТУОЦО ФuСКЧУК: VОlТčТЧК 

РrТУКćО poЯršТЧО Т ЯОlТčТЧК ЛКгО 
(posude) moraju odgovarati jedna 
drugoj. Smanjite stupanj topline 
ЧКФoЧ što УОlo počЧО ФuСКtТ. PrОН 
ФrКУ ФuСКЧУК РrТУКću poЯršТЧu 
ТsФlУučТtО, КpsorЛТrКЧК toplТЧК s НЧК 
posuНО ЧКstКЯТtТ ćО s ФuСКЧУОЦ ТКФo 
РrТУКćК poЯršТЧК ЯТšО ЧТУО u ПuЧФМТУТ. 

2. PrКЯТlЧo oНržКЯКЧУО posuНО: Operite 
posuНu ЧКФoЧ sЯКФО uporКЛО, ručЧo 
ТlТ u stroУu гК prКЧУО posuđК. KКФo 
ЛТstО ТгЛУОРlТ oštОćОЧУК, ЧО ФorТstТtО 
grube i metalne predmete. Za 
гКЯršЧТ sУКУ posušТtО suСoЦ ФrpoЦ. 

ČIŠĆENJE I NJEżA: 
1. PlКstТčЧО ručФО toФoЦ РoНТЧК 

ЦТУОЧУКУu ЛoУu učОstКlТЦ prКЧjem u 
pОrТlТМТ posuđК. PrТlТФoЦ stroУЧoРК 
pranja ne upotrebljavajte 
visokokoncentrirana industrijska 
srОНstЯК гК čТšćОЧУО, ЧОРo srОНstЯК 
ФoУК propТsuУО proТгЯođКč. ГК ručЧo 
prКЧУО upotrОЛlУКЯКУtО НОtОrНžОЧt s 
toploЦ ЯoНoЦ tО ЦОФКЧu čОtФu ТlТ 
spužЯТМu, ЧТФКko ne metalne i grube 
predmete. Za tvrdokorne mrlje na 
uЧutrКšЧУostТ posuНО uporКЛТtО 
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РruЛu strКЧu spužЯТМО. NО НoгЯolТtО 
НК sО ostКМТ СrКЧО posušО ЧК 
posudi. 

2. ГК НuРotrКУКЧ ЯТУОФ ТЧoб posuđК 
posОЛЧo prОporučКЦo prКЧУО u 
ЯrućoУ ЯoНТ s ЦОФКЧoЦ 
ФrpТМoЦ/spužЯТcom uz dodatak 
ЧОКРrОsТЯЧoРК НОtОrНžОЧtК. ČuЯКЧУО 
СrКЧО u posuНТ ЦožО uгroФoЯКtТ 
proЦУОЧО ЧК poЯršТЧТ Т ЦrlУО. ГК 
očuЯКЧУО poЯršТЧК oН ЧОСrđКУućОРК 
čОlТФК prОporučКЦo upotrОЛu 
posОЛЧО lТЧТУО srОНstЯК гК čТšćОЧУО 
inoksa. 

GARANCIJA:  

Jamstveni rok: 5 godina (60 
mjeseca). 
OštОćОЧУК ЧК posuНТ ЧКstКlК 
nepravilnom uporabom, npr.: 
pregrijavanjem i nepravilnim 
čТšćОЧУОЦ ТsФlУučОЧК su Тг УКЦstЯК, 
tКФođОr Т proЦУОЧО ЛoУО posuНО, 
ogrebotine, ulupljenja prilikom pada... 
U slučКУu prТЦУОНЛО u oФЯТru 
garancijskoga roka, s kompletom 
posuđК гК poЦoć sО oЛrКtТtО 
proНКЯКču ТlТ GorОЧУО CОЧtru гК 
korisnike (ЛroУ tОlОПoЧК proЧКđТtО ЧК 
HR:01/2415-050; BIH:033/755 600). 
Ukoliko ne postoji Centar za korisnike 
u ЯКšoУ НržКЯТ, oЛrКtТtО sО loФКlЧoЦО 
GorОЧУО proНКЯКču ТlТ ФoЧtКФtТrКУtО 
OНУОl гК ЦКlО ФućКЧsФО КpКrКtО. 
 
Zahtjevi iz naslova jamstva mogu se 
ostvariti isključivo u Нržavi gНje je 
proizvod kupljen. 
 
Nije za profesionalnu uporabu! 

 
PrТНržКЯКЦo prКЯo Нo proЦУОЧК! 
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU    SRB MNE 

SVOJSTVA 18/10 Cr-Ni 
kuhinjskih sudova iz 
ЧОrđКУućОР čОlТkК 

ProТгЯoН ФoУОР stО ФupТlТ urКđОЧ УО u 
skladu sa svetskim standardima, i 
nastao je kao rezultat kombinacije 
prvorazrednih  materijala, visoke 
tОСЧoloРТУО Т ТsФusЧТС stručЧУКФК. 
Poznato je da je 18/10 Cr-NТ ЧОrđКУućТ 
lim najrasprostranjenija, a ujedno i 
higijenska sirovina koja se koristi u 
sЯОtu. U sЯoЦ žТЯotЧoЦ ЯОФu, uФolТФo 
sО prТНržКЯКtО osЧoЯЧТС uputstava, 
ЦožО НК sО postТРЧО ЦКФsТЦКlЧК 
efikasnost. 

Prilikom upotrebe sudova potrebno 
sО УО prТНržКЯКtТ slОНОćТС 
uputstava: 
Pre upotrebe: ЧОrđКУućО ЦОtКlЧО 
suНoЯО opОrТtО u ЦКšТЧТ гК suНoЯО ТlТ 
ručЧo, ФorТstОćТ НОtОrНžОЧt гК prКЧУО 
sudova i toplu vodu, tО ТС oЛrТšТtО 
suvom krpom. 
Za vreme kuvanja: dno kuhinjskog 
suНК ЦorК НК oНРoЯКrК prОčЧТФu 
rТЧРlО. UФolТФo УО  prОčЧТФ rТЧРlО ЦКЧУТ, 
ЯrОЦО ФuЯКЧУК sО proНužuУО, К u 
suprotЧoЦ slučКУu (КФo УО ЯОćТ) ЦožО 
НК НođО Нo РuЛТtФК ЛoУО ЧК spolУЧoУ 
poЯršТЧТ suНoЯК. PoФlopКМ ЧОЦoУtО 
otФrТЯКtТ prОčОsto, УОr tТЦО dolazi do 
РuЛТtФК tОčЧostТ Т toplotО. ГК ЯrОЦО 
ФuЯКЧУК sočЧТС УОlК, uФolТФo sО 
poФlopКМ poНТžО, potrОЛЧo УО sЯКФТ 
putК НoНКtТ po УОНЧu ФКšТФu ЯoНО.  NО 
zaboravite: ukoliko u toku kuvanja 
ЧОrđКУućТ suНoЯТ ostКЧu prКгЧТ ТlТ ЛОг 
ЯoНО, ЧУТСoЯ žТЯotЧТ ЯОФ sО sФrКćuУО. 

Nekoliko korisnih saveta za 
pripremu ukusne i zdrave 
hrane. 

1. Sokovi: svi sokovi koji se nalaze u 
ЧКЦТrЧТМКЦК sКНržО ЯТtКЦТЧО Т НruРО 
dragocene sastojke, koji su veoma 
ЯКžЧТ гК uФus УОlК. AФo u toФu 
kuvanja ne koristite ulje ili vodu, 
postТćТ ćОtО ЧКУЯТšТ ЧТЯo ФЯКlТtОtК УОlК. 
JОlo prТprОЦlУОЧo ЧК oЯКУ ЧКčТЧ ЛТćО 
ukusnije ako kod serviranja 
upotrebite sokove koji su ostali na 
dnu suda. 

2. UsФlКđТЯКЧУО ФКpКМТtОtК: prО ФuЯКЧУК 
potrОЛЧo УО usФlКНТtТ ЯОlТčТЧu suНoЯК 
s ФolТčТЧoЦ СrКЧО ФoУК ćО u ЧУoУ НК 
se sprema, i to tako da hrana ne 
гКuгЦО ЯТšО oН 2/3 ЯТsТЧО suНК. 

3. VrОЦО ФuЯКЧУК: ФКН opКгТtО НК ЯКšО 
УОlo počТЧУО НК ФlУučК, potrОЛЧo УО 
smanjiti stepen toplote, po 
ЦoРućЧostТ ЛОг otЯКrКЧУК poФlopМК, 
УОr ćОtО ЧК tКУ ЧКčТЧ гКНržКtТ sЯО 
sokove, i hranu pripremiti na 
ЧКУгНrКЯТУТ ЧКčТЧ. 

PrТНržКЯКУtО sО slОНОćТС 
sКЯОtК, koУТЦК ćОtО postТćТ 
ЦКksТЦКlЧО uštОНО: 
1. VrОЦО гК sФrКćОЧУО ФuЯКЧУК Т 

ТsФlУučОЧУО rТЧРlО: ФКН УОlo počЧО НК 
ФlУučК, trОЛК sЦКЧУТtТ stОpОЧ sЧКРО 
kuvanja. Nekoliko minuta pre 
гКЯršОtФК ФuЯКЧУК ТsФlУučТtО rТnglu. 
JОlo ćО НК sО sФuЯК Нo ФrКУК ФorТstОćТ 
toplotu koju je apsorbovalo dno 
suda. 

2. PrКЯТlЧo oНržКЯКЧУО suНoЯК: ЧКФoЧ 
svake upotrebe sudove operite u 
ЦКšТЧТ гК prКЧУО suНoЯК ТlТ ručЧo. ГК 



 8 

pranje nemojte da koristite metalne 
čОtФО ТlТ РruЛО prОНЦОtО, УОr ćОte 
njima na sudovima napraviti 
ogrebotine. Nakon pranja sudove 
oЛrТšТtО suЯoЦ ФrpoЦ, НК postТРЧu 
visok sijaj.  

PotpuЧo čТšćОЧУО Т ЧОРК: 
1. AФo suНoЯО s plКstТčЧТЦ НršФКЦК 

pОrОtО u ЦКšТЧТ гК prКЧУО suНoЯК, u 
toФu ЯrОЦОЧК proЦОЧТćО sО ЛoУК 
НršФТ. To, ЦОđutТЦ ЧО utТčО ЧК 
ФЯКlТtОt ТlТ upotrОЛlУТЯost НršФТ. ГК 
prКЧУО suНoЯК u ЦКšТЧТ гК suНoЯО 
ФorТstТtО ТsФlУučТЯo proТгЯoНО ФoУТ su 
ЧКЦОЧУОЧТ prКЧУu u ЦКšТЧКЦК, Т to u 
propisanom dozama. Nemojte 
koristiti industrijske, visoko 
ФoЧМОЧtrТsКЧО НОtОrНžОЧtО. ГК ručЧo 
pranje sudova koristite  toplu vodu s 
НoНКtФoЦ НОtОrНžОЧtК, ЦОФТ suЧđОr 
ТlТ ЦОФšu čОtФu, К ЧТФКН ЧОЦoУtО 
ФorТstТtТ ЦОtКlЧО čОtФО ТlТ РruЛО 
prОНЦОtО. ГК tЯrНoФorЧu prlУКЯštТЧu 
sЦОtО ЧК uЧutrКšЧУoУ ТlТ spolУЧoУ strКЧТ 
sudova koristiti samo grubu stranu 
suЧđОrК гК sudove. 
Nemojte dozvoliti da se ostaci hrane 
osušО ЧК suНoЯТЦК. 

2. Poseban savet za sudove s 
premazima: da bi obezbedili dug 
žТЯotЧТ ЯОФ proТгЯoНК,  
prОporučuУОЦo ЯКЦ НК ФuСТЧУsФО 
suНoЯО pОrОtО ЯrućoЦ ЯoНoЦ, 
НОtОrНžОЧtoЦ гК prКЧУО suНoЯК Т 
mekom krpicom. Nemojte koristiti 
КРrОsТЯЧО НОtОrНžОЧtО ТlТ oštrО 
predmete. 
Posebni saveti za kuvanje u 
suНoЯТЦК Тг ЧОrđКУućОРК čОlТФК: 
ЧОЦoУtО ostКЯlУКtТ СrКЧu u šОrpТ НužО 
vreme, jer bi to moglo uzrokovati 
proЦОЧО ЧК poЯršТЧТ ЧОrđКУućОР 

čОlТФК. DК ЛТ poЯršТЧu Тг ЧОrđКУućОР 
čОlТФК sКčuЯКlТ ЧК ЧКУЛolУТ ЧКčТЧ, 
prОporučuУОЦo ЯКЦ ФorТšćОЧУО 
srОНstКЯК гК čТšćОЧУО GorОЧУО ТlТ 
НruРТС proТгЯođКčК.  

Garancija: 

Garantni rok stupa na snagu 5 godine 
(60 meseca) od dana prodaje na 
malo. 
SuНoЯТ, oštОćОЧТ гЛoР ЧОprКЯТlЧО 
upotrebe, na primer pregrevanja, 
gubitka boje, ogrebotina, pada na 
pКtos, ТlТ ЧОТsprКЯЧoР čТšćОЧУК, 
ТsФlУučОЧТ su Тг tО РКrКЧМТУО. TКФođО 
su ТsФlУučОЧО rОФlКЦКМТУО гЛoР 
ogrebotina! 
U slučКУu rОФlКЦКМТУО uЧutКr 
garantnog roka, molimo vas da vratite 
ФoЦplОtКЧ sКНržКУ, uФlУučТЯšТ Т rКčuЧ, 
ЯКšОЦ proНКЯМu, oНЧosЧo oЛrКtТtО sО 
ЧК GorОЧУО МОЧtКr гК poЦoć 
ФorТsЧТМТЦК u ЯКšoУ НržКЯТ (tОlОПoЧsФТ 
broj naveden je SRB: 0700-100-700; 
MNE: 081 405 700). AФo u ЯКšoУ 
НržКЯТ ЧО postoУТ tКФКЯ МОЧtКr, oЛrКtТtО 
se lokalnom prodavcu proizvoda 
Gorenje, ili na odeljenje Gorenja za 
ЦКlО ФućКЧsФО КpКrКtО. 
 
Samo гa lТčnu upotrebu! 
 
PrТНržКЯКЦo prКЯo ЧК ТгЦОЧО! 
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ɍɉȺɌɋɌȼȺ ɁȺ ɍɉɈɌɊЕȻȺ              ɆɄ 

КАɊАКɌЕɊɂɋɌɂКɂ ɧɚ 18/10 
Cr-Ni ɤɭјɧɫɤɢ ɫɚɞɨɜɢ ɨɞ ɱɟɥɢɤ 
ɲɬɨ ɧɟ   ٰ ɪѓɨɫɭɜɚ 

Пɪɨɢɡɜɞɨɬ ɲɬɨ ɫɬɟ ɝɨ ɤɭɩɢɥɟ ɟ 
ɢɡɪɚɛɨɬɟɧ ɜɨ ɫɨɝɥɚɫɧɨɫɬ ɫɨ 
ɫɜɟɬɫɤɢɬɟ ɫɬɚɧɞɚɪɞɢ, ɤɚɤɨ 
ɪɟɡɭɥɬɚɬ ɧɚ ɤɨɦɛɢɧɚɰɢјɚ ɧɚ 
ɩɪɜɨɤɥɚɫɧɢ ɦɚɬɟɪɢјɚɥɢ, ɜɢɫɨɤɚ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢјɚ ɢ ɢɫɤɭɫɧɢ ɫɬɪɭɱњɚɰɢ.  
Пɨɡɧɚɬɨ ɟ ɞɟɤɚ 18/10 Cr-Ni 
ɪɨɫɬɮɪɚј ɥɢɦ ɧɚјɪɚɲɢɪɟɧɚ ɢ 
ɢɫɬɨɜɪɟɦɟɧɨ ɯɢɝɢɟɧɫɤɚ ɫɭɪɨɜɢɧɚ 
ɤɨјɚ ɫɟ ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚ ɜɨ ɫɜɟɬɨɬ. Ɂɚ 
ɜɪɟɦɟ ɭɩɨɬɪɟɛɚ, ɚɤɨ ɫɟ ɡɟɦɟɧɢ ɜɨ 
ɨɛѕɢɪ ɨɫɧɨɜɧɢɬɟ ɭɩɚɬɫɬɜɚ, ɦɨɠɟ 
ɞɚ ɫɟ ɩɨɫɬɢɝɧɟ ɦɚɤɫɢɦɚɥɧɚ 
ɟɮɢɤɚɫɧɨɬ.  
ɉɪɢ ɭɩɨɬɪɟɛɚ ɧɚ ɫɚɞɨɜɢɬɟ 
ɬɪɟɛɚ ɞɚ ɫɟ ɡɟɦɚɬ ɜɨ ɨɛѕɢɪ 
ɫɥɟɞɧɢɜɟ ɩɪɟɩɨɪɚɤɢ:  
ɉɪɟɞ ɭɩɨɬɪɟɛɚ: ɪɨɫɬɮɪɚј 
ɦɟɬɚɥɧɢɬɟ ɫɚɞɨɜɢ ɢɡɦɢјɬɟ ɝɢ ɜɨ 
ɦɚɲɢɧɚ ɡɚ ɦɢɟњɟ ɫɚɞɨɜɢ ɢɥɢ 
ɪɚɱɧɨ, ɫɨ ɫɪɟɞɫɬɜɨ ɡɚ ɦɢɟњɟ 
ɫɚɞɨɜɢ ɢ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɢɡɛɪɢɲɢɬɟ 
ɝɢ ɫɨ ɫɭɜɚ ɤɪɩɚ. 
Ɂɚ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɝɨɬɜɟњɟ: ɞɧɨɬɨ ɧɚ 
ɤɭјɧɫɤɢɬɟ ɫɚɞɨɜɢ ɦɨɪɚ ɞɚ ɨɞɝɨɜɚɪɚ 
ɧɚ ɩɪɟɱɧɢɤɨɬ ɧɚ ɝɪɟјɧɚɬɚ 
ɩɨɜɪɲɢɧɚ. Дɨɤɨɥɤɭ ɩɪɟɱɧɢɤɨɬ ɧɚ 
ɝɪɟјɧɚɬɚ ɩɨɜɪɲɢɧɚ ɟ ɩɨɦɚɥ, 
ɜɪɟɦɟɬɨ ɡɚ ɝɨɬɜɟњɟ ɟ ɩɨɞɨɥɝɨ ɨɞ 
ɩɪɟɞɜɢɞɟɧɨɬɨ, ɚ ɜɨ ɫɩɪɨɬɢɜɟɧ 
ɫɥɭɱɚј ɦɨɠɟ ɞɚ ɞɨјɞɟ ɞɨ 
ɩɨɬɟɦɧɭɜɚњɟ ɧɚ ɧɚɞɜɨɪɟɲɧɚɬɚ 
ɩɨɜɪɲɢɧɚ ɧɚ ɫɚɞɨɜɢɬɟ. ɇɟ 
ɨɬɜɨɪɚјɬɟ ɝɨ ɤɚɩɚɤɨɬ ɩɨɱɟɫɬɨ, 
ɛɢɞɟјќɢ ɫɨ ɬɨɚ ɞɨɚѓɚ ɞɨ ɡɚɝɭɛɚ ɧɚ 
ɬɟɱɧɨɫɬ ɢ ɬɨɩɥɢɧɚ.  Вɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɝɨɬɜɟњɟ ɫɨɱɧɢ јɚɞɟњɚ ɩɪɢ 

ɨɬɜɨɪɚњɟ ɧɚ ɤɚɩɚɤɨɬ ɟ ɩɨɬɪɟɛɧɨ 
ɞɚ ɫɟ ɞɨɞɚɞɟ ɩɨ ɟɞɧɚ ɥɚɠɢɰɚ ɜɨɞɚ. 
ɇɟ ɡɚɛɨɪɚɜɚјɬɟ – ɚɤɨ ɡɚ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɝɨɬɜɟњɟ ɝɨ ɨɫɬɚɜɢɬɟ ɪɨɫɬɮɪɚј 
ɫɚɞɨɬ ɩɪɚɡɟɧ ɢɥɢ ɛɟɡ ɜɨɞɚ, 
ɧɟɝɨɜɢɨɬ ɜɟɤ ɧɚ ɬɪɚɟњɟ ќɟ ɫɟ 
ɫɤɪɚɬɢ.   

Нɟɤɨɥɤɭ ɤɨɪɢɫɧɢ ɫɨɜɟɬɢ ɡɚ 
ɩɪɢɝɨɬɜɭɜɚњɟ ɜɤɭɫɧɚ ɢ 
ɡɞɪɚɜɚ ɯɪɚɧɚ.  
1. Сɨɤɨɜɢ: ɫɢɬɟ ɫɨɤɨɜɢ ɲɬɨ ɫɟ 

ɧɚɨѓɚɚɬ ɜɨ ɩɪɟɯɪɚɧɛɟɧɢɬɟ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢ ɫɨɞɪɠɚɬ ɜɢɬɚɦɢɧɢ ɢ 
ɞɪɭɝɢ ɞɪɚɝɨɰɟɧɢ ɫɨɫɬɨјɤɢ ɤɨɢ ɫɟ 
ɦɧɨɝɭ ɜɚɠɧɢ ɡɚ ɜɤɭɫɨɬ ɧɚ 
јɚɞɟњɚɬɚ. Аɤɨ ɡɚ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɩɪɢɝɨɬɜɭɜɚњɟ ɧɟ ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚɬɟ 
ɦɚɫɥɨ ɢɥɢ ɜɨɞɚ, ќɟ ɩɨɫɬɢɝɧɟɬɟ 
ɧɚјɜɢɫɨɤɨ ɧɢɜɨ ɧɚ ɤɜɚɥɢɬɟɬ ɧɚ 
јɚɞɟњɟɬɨ. Јɚɞɟњɟ ɩɪɢɝɨɬɜɟɧɨ ɧɚ 
ɬɚɤɨɜ ɧɚɱɢɧ ќɟ ɛɢɞɟ ɩɨɜɤɭɫɧɨ, 
ɚɤɨ ɩɪɢ ɫɟɪɜɢɪɚњɟ ɝɢ 
ɭɩɨɬɪɟɛɢɬɟ ɫɨɤɨɜɢɬɟ ɲɬɨ 
ɨɫɬɚɧɚɥɟ ɧɚ ɞɧɨɬɨ ɨɞ ɫɚɞɨɬ.  

2. Сɨɝɥɚɫɧɨ ɤɚɩɚɰɢɬɟɬɨɬ: ɩɪɟɞ 
ɝɨɬɜɟњɟ ɬɪɟɛɚ ɞɚ ɫɟ ɭɫɤɥɚɞɢ 
ɝɨɥɟɦɢɧɚɬɚ ɧɚ ɫɚɞɨɬ ɫɨ ɤɨɥɢɱɟɫ-
ɬɜɨɬɨ ɯɪɚɧɚ ɤɨјɚ ɜɨ ɧɟɝɨ ќɟ ɫɟ 
ɩɪɢ-ɝɨɬɜɭɜɚ, ɬɚɤɚ ɞɚ ɧɟ ɡɚɮɚќɚ 
ɩɨɜɟќɟ ɨɞ 2/3 ɨɞ ɜɢɫɢɧɚɬɚ ɧɚ 
ɫɚɞɨɬ.  

3. Вɪɟɦɟ ɧɚ ɝɨɬɜɟњɟ: ɲɬɨɦ 
ɡɚɛɟɥɟɠɢɬɟ ɞɟɤɚ ɜɚɲɟɬɨ јɚɞɟњɟ 
ɩɨɱɧɭɜɚ ɞɚ ɜɪɢɟ, ɩɨɬɪɟɛɧɨ ɟ ɞɚ 
ɫɟ ɫɦɚɥɢ ɫɬɟɩɟɧɨɬ ɧɚ ɬɨɩɥɢɧɚ, 
ɩɨ ɦɨɠɧɨɫɬ ɛɟɡ ɨɬɜɨɪɚњɟ ɧɚ 
ɤɚɩɚɤɨɬ, ɛɢɞɟјќɢ ɧɚ ɬɨј ɧɚɱɢɧ ќɟ 
ɝɢ ɡɚɱɭɜɚɬɟ ɫɢɬɟ ɫɨɤɨɜɢ ɢ ќɟ 
ɩɪɢɝɨɬɜɢɬɟ ɯɪɚɧɚ ɧɚ ɡɞɪɚɜ 
ɧɚɱɢɧ.   
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Ɂɟɦɟɬɟ ɝɢ ɜɨ ɨɛѕɢɪ 
ɫɥɟɞɧɢɜɟ ɩɪɟɩɨɪɚɤɢ ɡɚ ɞɚ 
ɩɨɫɬɢɝɧɟɬɟ ɦɚɤɫɢɦɚɥɧɚ 
ɲɬɟɞɥɢɜɨɫɬ.  
1. Вɪɟɦɟ ɡɚ ɫɤɪɚɬɭɜɚњɟ ɧɚ 

ɝɨɬɜɟњɟɬɨ ɢ ɢɫɤɥɭɱɭɜɚњɟ ɧɚ 
ɝɪɟјɧɚɬɚ ɩɨɜɪɲɢɧɚ: ɲɬɨɦ 
јɚɞɟњɟɬɨ ɩɨɱɧɟ ɞɚ ɜɪɢɟ, 
ɩɨɬɪɟɛɧɨ ɟ ɞɚ ɫɟ ɫɦɚɥɢ 
ɫɬɟɩɟɧɨɬ ɧɚ ɝɪɟɟњɟ.  ɇɟɤɨɥɤɭ 
ɦɢɧɭɬɢ ɩɪɟɞ ɤɪɚјɨɬ ɧɚ 
ɝɨɬɜɟњɟɬɨ ɢɫɤɥɭɱɢɬɟ јɚ 
ɝɪɟјɧɚɬɚ ɩɥɨɱɚ. Јɚɞɟњɟɬɨ ќɟ ɫɟ 
ɡɝɨɬɜɢ ɞɨɤɪɚј, ɛɢɞɟјќɢ ќɟ јɚ 
ɤɨɪɢɫɬɢ ɬɨɩɥɢɧɚɬɚ ɲɬɨ ɫɟ 
ɚɩɫɨɪɛɢɪɚɥɚ ɜɨ ɞɧɨɬɨ ɧɚ ɫɚɞɨɬ. 

2. Пɪɚɜɢɥɧɨ ɨɞɪɠɭɜɚњɟ ɧɚ ɫɚɞɨɬ: 
Пɨ ɫɟɤɨјɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ ɢɡɦɢјɬɟ ɝɨ 
ɫɚɞɢɬ ɜɨ ɦɚɲɢɧɚ ɡɚ ɦɢɟњɟ 
ɫɚɞɨɜɢ ɢɥɢ ɪɚɱɧɨ. Пɪɢ ɦɢɟњɟ ɧɟ 
ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚјɬɟ ɦɟɬɚɥɧɢ ɱɟɬɤɢ 
ɢɥɢ ɝɪɭɛɢ ɩɪɟɞɦɟɬɢ. Вɨ ɫɥɭɱɚј ɧɚ 
ɭɩɨɬɪɟɛɚ ɧɚ ɫɩɨɦɟɧɚɬɢɬɟ 
ɩɨɦɚɝɚɥɚ, ɧɚ ɫɚɞɨɬ ɤɟ ɫɟ ɩɨјɚɜɚɬ 
ɰɪɬɢ. Пɨ ɦɢɟњɟ ɢɫɛɪɢɲɢɬɟ ɝɨ 
ɫɚɞɨɬ ɫɨ ɫɭɜɚ ɤɪɩɚ, ɞɚ ɞɨɛɢɟ 
ɜɢɫɨɤ ɫјɚј.   

Нɚɩɨɥɧɨ ɱɢɫɬɟњɟ ɢ ɧɟɝɚ: 

1. Аɤɨ ɫɚɞɨɜɢ ɫɨ ɩɥɚɫɬɢɱɧɢ ɪɚɱɤɢ 
ɦɢɟɬɟ ɜɨ ɦɚɲɢɧɚ ɡɚ ɦɢɟњɟ 
ɫɚɞɨɜɢ, ɫɨ ɝɨɞɢɧɢɬɟ ќɟ ɫɟ 
ɩɪɨɦɟɧɢ ɛɨјɚɬɚ ɧɚ ɪɚɱɤɢɬɟ. 
Ɇɟѓɭɬɨɚ ɬɨɚ ɧɟ ɜɥɢјɚɟ ɜɪɡ 
ɤɜɚɥɢɬɟɬɨɬ, ɨɞɧɨɫɧɨ 
ɭɩɨɬɪɟɛɥɢɜɨɫɬɚ ɧɚ ɪɚɱɤɢɬɟ. 
Пɪɢ ɱɢɫɬɟњɟ ɫɚɞɨɜɢ ɜɨ ɦɚɲɢɧɚ 
ɡɚ ɦɢɟњɟ ɫɚɞɨɜɢ ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚјɬɟ 
ɫɚɦɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɤɨɢ ɫɟ ɧɚɦɟɧɟɬɢ 
ɡɚ ɱɢɫɬɟњɟ ɫɚɞɨɜɢ ɜɨ ɩɪɨɩɢɲɚɧɢ 
ɦɟɪɤɢ.  ɇɟ ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚјɬɟ ɢɧɞɭ-
ɫɬɪɢɫɤɢ, ɜɢɫɨɤɨ ɤɨɧɰɟɧɬɪɢɪɚɧɢ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɡɚ ɱɢɫɬɟњɟ. Пɪɢ ɪɚɱɧɨ 
ɦɢɟњɟ ɫɚɞɨɜɢ ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚјɬɟ 

ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɫɨ ɞɨɞɚɬɨɤ ɧɚ 
ɞɟɬɟɪɝɟɧ ɡɚ ɱɢɫɬɟњɟ, ɦɟɤ ɫɭɧѓɟɪ 
ɢɥɢ ɦɟɤɚ ɱɟɬɤɚ, ɚ ɧɢɤɨɝɚɲ ɞɚ ɧɟ 
ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚɬɟ ɦɟɬɚɥɧɢ ɱɟɬɤɢ 
ɢɥɢ ɝɪɭɛɢ ɩɪɟɞɦɟɬɢ.  Ɂɚ 
ɬɟɲɤɨɨɬɫɬɪɚ-ɧɥɢɜɚ 
ɧɟɱɢɫɬɨɬɢјɚ  ɦɨɠɟɬɟ ɧɚ 
ɜɧɚɬɪɟɲɧɚɬɚ ɢɥɢ 
ɧɚɞɜɨɪɟɲɧɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ  ɧɚ 
ɫɚɞɨɜɢɬɟ ɞɚ јɚ ɭɩɨɬɪɟɛɢɬɟ 
ɝɪɭɛɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ ɧɚ ɫɭɧѓɟɪɱɟɬɨ.  
ɇɟ ɞɨɡɜɨɥɭɜɚјɬɟ ɨɫɬɚɬɨɰɢ ɨɞ 
ɯɪɚɧɚ ɞɚ ɫɟ ɡɚɫɭɲɚɬ ɧɚ 
ɫɚɞɨɜɢɬɟ. 

2. Пɨɫɟɛɟɧ  ɫɨɜɟɬ ɡɚ ɫɚɞɨɜɢ ɫɨ 
ɩɪɟɦɟɱɤɭɜɚњɚ: Ɂɚ ɞɚ ɨɛɟɡɛɟɞɟɬɟ 
ɞɨɥɝ ɜɟɤ ɧɚ ɬɪɚɟњɟ ɧɚ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɨɬ, ɜɢ ɩɪɟɩɨɪɚɱɭɜɚɦɟ 
ɦɢɟњɟ ɧɚ ɤɭјɧɫɤɢ ɬɟ ɫɚɞɨɜɢ ɜɨ 
ɠɟɲɤɚ ɜɨɞɚ, ɞɟɬɟɪɝɟɧɬ ɡɚ  
ɦɢɟњɟ ɫɚɞɨɜɢ ɢ ɦɟɤɚ ɤɪɩɚ. ɇɟ 
ɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚјɬɟ ɚɝɪɟɫɢɜɧɢ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɡɚ ɱɢɫɬɟњɟ ɢɥɢ ɨɫɬɪɢ 
ɩɪɟɞɦɟɬɢ.   
Пɨɫɟɛɧɢ ɫɨɜɟɬɢ ɡɚ ɝɨɬɜɟњɟ  ɜɨ 
ɫɚɞɨɜɢ ɨɞ ɱɟɥɢɤ ɲɬɨ ɧɟ   'ɪѓɨɫɭɜɚ: 
ɇɟ ɱɭɜɚјɬɟ ɯɪɚɧɚ ɜɨ ɬɟɧџɟɪɟ  
ɩɨɞɨɥɝɨ ɜɪɟɦɟ, ɛɢɞɟјќɢ ɬɨɚ ɦɨɠɟ 
ɞɚ ɩɪɟɞɢɡɜɢɤɚ ɩɪɨɦɟɧɢ ɧɚ 
ɩɨɜɪɲɢɧɚɬɚ ɧɚ ɱɟɥɢɤɨɬ ɲɬɨ ɧɟ   
'ɪѓɨɫɭɜɚ.  Ɂɚ ɞɚ ɫɟ ɡɚɱɭɜɚ 
ɩɨɜɲɢɧɚɬɚ ɧɚ ɱɟɥɢɤɨɬ ɲɬɨ ɧɟ   
'ɪѓɨɫɭɜɚ ɩɪɟɩɨɪɚɱɭɜɚɦɟ ɭɩɨɬɪɟɛɚ 
ɧɚ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɡɚ ɱɢɫɬɟњɟ ɧɚ 
Gorenje ɢɥɢ ɨɞ ɞɪɭɝɢ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɢ.  

Гɚɪɚɧɰɢјɚ: 
ȽȺɊȺɇɌȿɇ ɊɈɄ: 60 Ɇȿɋȿɐɂ 
Сɚɞɨɜɢ ɤɢɨ ɫɟ ɨɲɬɟɬɟɧɢ ɡɚɪɚɞɢ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɧɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ, ɧɚ ɩɪɢɦɟɪ 
ɩɪɟɝɪɟɜɚњɟ, ɡɚɝɭɛɚ ɧɚ ɛɨјɚ, 
ɝɪɟɛɧɚɬɢɧɢ, ɩɚѓɚњɚ ɧɚ ɩɨɞɨɬ ɢɥɢ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɧɨ ɱɢɫɬɟњɟ ɫɟ ɢɫɤɥɭɱɟɧɢ 
ɨɞ ɨɜɚɚ ɝɚɪɚɧɰɢјɚ. ɂɫɬɨ ɬɚɤɚ ɫɟ 
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ɢɫɤɥɭɱɟɧɢ ɪɟɤɥɚɦɚɰɢɢ ɜɨ ɜɪɫɤɚ ɫɨ 
ɝɪɟɛɧɚɬɢɧɢ!  
ȼɨ ɫɥɭɱɚʁ ɧɚ ɠɚɥɛɚ ɜɨ ɪɚɦɤɢɬɟ ɧɚ 
ɝɚɪɚɧɬɧɢɨɬ ɪɨɤ, ɜɟ ɦɨɥɢɦɟ ɜɪɚɬɢɬɟ 
ɦɭ ʁɚ ɤɨɦɩɥɟɬɧɚɬɚ ɫɨɞɪɠɢɧɚ, 
ɜɤɥɭɱɢɬɟɥɧɨ ɫɨ ɫɦɟɬɤɚɬɚ, ɧɚ 
ɜɚɲɢɨɬ ɩɪɨɞɚɜɚɱ, ɨɞɧɨɫɧɨ 
ɨɛɪɚɬɢɬɟ ɫɟ ɞɨ ɐɟɧɬɚɪ ɡɚ ɩɨɦɨɲɧɚ 
ɤɨɪɢɫɧɢɰɢ ɧɚ Gorenje ɜɨ ɜɚɲɚɬɚ 
ɞɪɠɚɜɚ (ɬɟɥɟɮɨɧɫɤɢ ɛɪɨʁ ɟ ɧɚɜɟɞɟɧ 
ɜɨ ɩɪɢɥɨɠɟɧɨɬɨ ɭɩɚɬɫɬɜɨ :((02)-
3088-150).  Ⱥɤɨ ɜɨ ɜɚɲɚɬɚ ɞɪɠɚɜɚ 
ɧɟɦɚ ɬɚɤɨɜ ɰɟɧɬɚɪ, ɨɛɪɚɬɢɬɟ ɫɟ ɞɨ 
ɥɨɤɚɥɧɢɨɬ ɩɪɨɞɚɜɚɱ ɧɚ Gorenje ɢɥɢ 
ɞɨ ɨɞɞɟɥɟɧɢɟ ɡɚ ɦɚɥɢ ɚɩɚɪɚɬɢ ɡɚ 
ɞɨɦɚќɢɧɫɬɜɨ ɧɚ Gorenje.   
ɋɚɦɨ ɡɚ ɥɢɱɧɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ! 

 
ɋɢ ɩɪɢɞɪɠɭɜɚɦɟ ɩɪɚɜɨ ɞɨ ɩɪɨɦɟɧɢ!  
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                  INSTRUCTION MANUAL                EN 

18/10 Cr-Ni Special Features of 
Stainless Steel products: 

The products you purchased has 
been produced using first quality raw 
materials at word standards and as a 
result of the combination of state-of-
the-art technologies and a particular 
labor force. As know, 18/10 Cr-Ni 
Stainless Steel is the most common 
and most hygienic cooking tool raw 
material used in the word. It is 
possible to obtain maximum efficiency 
if the necessary care is taken during 
the time of use. 
The necessary points that should 
be considered during the time use. 
Before use: You should wash you 
new stainless steel cookware with hot 
water and detergent either in the dish 
washer or hand wash, and dry them 
thoroughly. 
During cooking: There must be a 
certain adjustment between the base 
size of the cookware you use and the 
cooker you will put in on. If the size of 
the cooker is too small, the cooking 
period may get longer. If the cooker is 
larger than necessary, the flame that 
runs over the edge of the base may 
cause darkening on the surfaces. 
Furthermore, do not open the lid if not 
necessary. Every opening meant loss 
of heat and water and that is why you 
should add a soup spoon of water. 
Please do not forget that the stainless 
steel cookwares will have shorter life 
if you leave them on the cooker 
without water and empty.  

The points that should be 
observed for maximum flavor 
and maximum health: 

1. Juice: The juices of all the food are 
very important in addition to their 
nourishment value and the vitamins 
they contain. Every meal, cooked 
without adding extra oil and water is 
at maximum level of nourishment 
value. Use the juice as s sauce and 
pour it over food. 

2. Capacity adjustment: Choose the 
suitable cookware for your food, so it 
will be cooked properly. The food 
placed in the cookware should not 
exceed 2/3 of the height of the 
cookware. 

3. Cooking time: When you see that 
your meal starts to boil, you should 
turn down the cooker and not open 
the lid, too contain the juices. The 
warmth in the cookware is enough 
for food too be cooked properly.  

The points that should be 
observed for maximum saving:  

1. Base-cooker adjustment: The size 
of the cooker and size of the base 
should match each other. If the 
cooker is too large, the flame that 
runs over from the external edge, 
would be an unnecessary 
consumption and does not have any 
function for heating. 

2. Turning down and turning off time 
of the cooker: After the meal starts 
to boil, the cooker should be turned 
off. Because of the aluminum block 
inside the capsule base stores heat, 
the cooking will continue for a certain 
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period of time even after the cooker 
is turned off. 

Perfect cleaning and care:  

1. When cleaning your cookware in the 
dishwasher, use only conventional 
household products in the dosage 
recommended by the manufacturer. 
Do not use industrial dishwashing 
detergents of highly concentrated 
cleaners.  
To wash by hand, use hot water with 
a conventional dishwashing liquid 
and sponge or a soft brush; never 
use pointed or sharp object. For 
tougher soiling, you can use the 
rough side of the sponge on the 
inside and on the bottom of the pot. 
Do not allow food to dry on the 
cookware. 

2. Special tips for coated cookware: To 
ensure a long product life, we 
recommend hand-washing with hot 
water, dishwashing liquid, and soft 
sponge. Do not use any scratchy or 
abrasive cleaners. 
Special tips for stainless steel 
cookware: Do not keep foods in the 
pot for long periods, because this 
can cause spots and changes in the 
stainless steel surface. To preserve 
the stainless steel surface, use 
Gorenje stainless steel care products 
regularly. They are optimally suited 
for removal of white or iridescent 
discolorations and films. 
 
 
 
 
 
 
 

Warranty: 

Warranty: 5 years. 
In case of complaint within the current 
legally implied warranty period, unless 
otherwise noted, please return the 
complete unit together with the sales 
slip to you dealer or contact the 
Gorenje Customer Care Centre in 
your country (you find its phone 
number in the worldwide guarantee 
leaflet). If there is no Customer Care 
Centre in your country, go to your 
local Gorenje dealer or contact the 
Gorenje Service department. 
Damage resulting from improver use, 
e.g. overheating, discoloration, 
scratches, dropping on the floor or 
improper cleaning, is excluded from 
this warranty. Purely visual sings of 
the use are also excluded! 
For personal use only! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
We reserve the right to any 
modifications! 
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MANUAL DE INSTRUCıIUNI             RO 

Caracteristici speciale ale 
proНusОlor НО oĲОl ТЧoбТНКЛТl 
18/10 Cr-Ni: 

ProНusОlО КМСТгТţТoЧКtО НО 
НuЦЧОКЯoКstră Кu Пost rОКlТгКtО 
utТlТгсЧН ЦКtОrТТ prТЦО НО ПoКrtО ЛuЧă 
МКlТtКtО, lК stКЧНКrНО ЦoЧНТКlО şТ pО 
ЛКгК tОСЧoloРТТlor НО ultТЦă oră. După 
МuЦ sО ştТО, oţОlul ТЧoбТНКЛТl 18/10 Cr-
NТ ОstО МОК ЦКТ răspсЧНТtă şТ МОК ЦКТ 
ТРТОЧТМă ЦКtОrТО prТЦă НТЧ luЦО, 
utТlТгКtă pОЧtru proНuМОrОК 
ТЧstruЦОЧtОlor НО РătТt. EstО posТЛТlă 
oЛţТЧОrОК ЧТЯОluluТ ЦКбТЦ НО ОПТМТОЧţă 
НКМă sО КМorНă КtОЧţТК ЧОМОsКră ьЧ 
tТЦpul utТlТгărТТ. 
Aspectele necesare ce trebuie luate 
ьЧ МoЧsТНОrКrО ьЧ tТЦpul utТlТгărТТ.  
ÎЧКТЧtО НО utТlТгКrО: TrОЛuТО să 
spălКţТ ТЧstruЦОЧtОlО НО ЛuМătărТО ЧoТ, 
din oţОl ТЧoбТНКЛТl, Мu Кpă МКlНă şТ 
НОtОrРОЧt, ьЧ ЦКşТЧК НО spălКt ЯКsО 
orТ ЦКЧuКl, şТ să lО usМКţТ МoЦplОt.  
ÎЧ tТЦpul prОparărТТ КlТЦОЧtОlor: 
Este necesar ca dimensiunea bazei 
ЯКsuluТ НО ЛuМătărТО utТlТгКt şТ МОК К 
КrгătoruluТ pО МКrО КşОгКţТ ЯКsul să 
se potrТЯОКsМă. DКМă НТЦОЧsТuЧОК 
КrгătoruluТ ОstО ЧОpotrТЯТtă, pОrТoКНК 
НО prОpКrКrО poКtО ПТ ЦКТ luЧРă. DКМă 
Кrгătorul ОstО ЦКТ ЦКrО НОМсt ЛКгК 
ЯКsuluТ, ПlКМărК МО НОpăşОştО 
ЦКrРТЧОК ЛКгОТ poКtО ьЧЧОРrТ 
suprКПОţОlО. DО КsОЦОЧОК, МКpКМul 
trОЛuТО Мсt ЦКТ rКr, НОoarece vor 
ОбТstК pТОrНОrТ НО lТМСТН şТ НО МălНură 
НО ПТОМКrО НКtă МсЧН rТНТМКţТ МКpКМul 
pОЧtru К КНăuРК Кpă, Мu o lТЧРură НО 
supă. Vă ruРăЦ să ţТЧОţТ МoЧt НО 
ПКptul Мă ЯКsОlО НО ЛuМătărТО НТЧ oţОl 
ТЧoбТНКЛТl Яor КЯОК НurКtă НО ЯТКţă 

rОНusă НКМă lО lăsКţТ pО plТtă Пără Кpă 
sКu Кlt МoЧțТЧut. 

AspОМtОlО МО trОЛuТО luКtО ьЧ 
considerare pentru un maxim 
НО sКЯoКrО şТ săЧătКtО  
1. Sucurile: Sucurile tuturor produselor 

alimentare sunt foarte importante, 
НКtО ПТТЧН ЯКloКrОК lor ЧutrТtТЯă şТ 
ЯТtКЦТЧОlО МoЧţТЧutО. FТОМКrО tip de 
МКrЧО, prОpКrКtă Пără К КНăuРК ulОТ 
şТ Кpă, ьşТ păstrОКгă ЯКloКrОК 
ЧutrТtТЯă ЦКбТЦă. CсЧН sОrЯТţТ МКrЧОК 
prОpКrКtă КstПОl, suМul НО pО ПuЧНul 
vasului poate fi turnat peste carne, 
МК uЧ sos, păstrсЧНu-se astfel 
sКЯoКrОК şТ ЯКloКrОК ЧutrТtТЯă. 

2. ReglarОК МКpКМТtăĲТТ: Trebuie ales 
vasul potrivit pentru alimentele ce 
urЦОКгă să ПТО prОpКrКtО. AlТЦОЧtОlО 
КşОгКtО ьЧ ЯКs Чu trОЛuТО să 
НОpăşОКsМă 2/3 НТЧ ьЧălţТЦОК 
acestuia. 

3. Timp de preparare: CсЧН МoЧstКtКţТ 
Мă ЦсЧМКrОК ьЧМОpО să ПТКrЛă, 
trОЛuТО să ЦТМşorКţТ ПlКМărК şТ să 
rТНТМКţТ МКpКМul Мсt ЦКТ puţТЧ posТЛТl, 
pОЧtru К Яă КsТРurК Мă Чu sО 
ОЯКporă şТ Чu sО pТОrНО suМul, 
preparсЧН КstПОl КlТЦОЧtО НОlТМТoКsО 
şТ săЧătoКsО. 

AspОМtО МО trОЛuТО luКtО ьЧ 
considerare pentru o 
ОМoЧoЦТО ЦКбТЦă:  
1. RОРlКrОК Кrгător – ЛКгă ЯКs: 

DТЦОЧsТuЧОК КrгătoruluТ şТ МОК К 
ЛКгОТ ЯКsuluТ trОЛuТО să sО 
potrТЯОКsМă. DКМă Кrгătorul ОstО 
prОК ЦКrО, ПlКМărК МО НОpăşОştО 
ЦКrРТЧОК ОбtОrТoКră ТЦplТМă uЧ 
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МoЧsuЦ ТЧutТl şТ Чu КrО ЧТМТ ПuЧМţТО НО 
ьЧМălгТrО.  

2. MТМşorКrОК ПlăМărТТ şТ stТЧРОrОК 
КrгătoruluТ: După МО ЦсЧМКrОК 
ьЧМОpО să ПТКrЛă, trОЛuТО să ЦТМşorКţТ 
ПlКМărК şТ, КpoТ să stТЧРОţТ Кrгătorul, 
Мu МсtОЯК ЦТЧutО ьЧКТЧtО НО 
finalizarea procesului de preparare. 
Deoarece blocul de aluminiu din 
ТЧtОrТorul МКpsulОТ stoМСОКгă МălНură, 
procesul de preparare va continua o 
pОrТoКНă НО tТЦp, МСТКr НКМă plТtК 
ОstО stТЧsă.  

CurăĲКrО şТ ьЧРrТУТrО pОrПОМtă 

1. DКМă ЯКsОlО Мu ЦсЧОrО НТЧ plКstТМ 
suЧt spălКtО ьЧ ЦКşТЧК НО spălКt, 
КМОstОК sО Яor НОМolorК ьЧ tТЦp. 
Acest aspect nu va afecta 
ПuЧМţТoЧКlitatea vaselor.  
CсЧН МurăţКţТ ЯКsОlО НО РătТt ьЧ 
ЦКşТЧК НО spălКt ЯКsО, utТlТгКţТ НoКr 
proНusО НО МurăţКrО oЛТşЧuТtО, ьЧ 
МКЧtТtКtОК rОМoЦКЧНКtă НО 
proНuМător. Nu utТlТгКţТ НОtОrРОЧţТ 
ТЧНustrТКlТ, Мu КРОЧţТ НО МurăţКrО 
ПoКrtО МoЧМОЧtrКţТ. 

2. PОЧtru spălКrО ЦКЧuКlă, utТlТгКţТ Кpă, 
uЧ НОtОrРОЧt НО ЯКsО oЛТşЧuТt şТ uЧ 
ЛurОtО sКu o pОrТО ЦoКlО; Чu utТlТгКţТ 
oЛТОМtО Мu lКЦă sКu Мu ЯсrП КsМuţТt. 
PОЧtru pОtОlО pОrsТstОЧtО, putОţТ 
utТlТгК pКrtОК Кspră К ЛurОtОluТ pО 
ТЧtОrТorul şТ pО ПuЧНul ЯКsuluТ. Nu 
lăsКţТ rОsturТlО КlТЦОЧtКrО să sО 
usuМО pО ЯКsОlО НО РătТt.  

3. Sugestii speciale pentru vasele 
emailate. Pentru a garanta utilizarea 
ьЧНОluЧРКtă К КМОstor proНusО, 
rОМoЦКЧНăЦ spălКrОК ЦКЧuКlă, Мu 
Кpă МКlНă, НОtОrРОЧt НО ЯКsО şТ 
burete moale.  
Nu utТlТгКţТ КРОЧţТ НО МurăţКre aspri 
sau abrazivi. 

4. Sugestii speciale pentru vasele din 
oţОl ТЧoбТНКЛТl: Nu păstrКţТ КlТЦОЧtО ьЧ 
КМОstО ЯКsО, tТЦp ьЧНОluЧРКt, 
НОoКrОМО КМОstОК pot МКuгК КpКrТţТК 
pОtОlor şТ НОtОrТorКrОК suprКПОţОТ НО 
oţОl ТЧoбТНКЛТl. PОЧtru К păstrК 
ТЧtКМtă suprКПКţК НО oţОl ТЧoбТНКЛТl, 
utТlТгКţТ Мu rОРulКrТtКtО proНusОlО НО 
ьЧtrОţТЧОrО GorОЧУО, pОЧtru oţОl 
inoxidabil. Acestea sunt produse 
potrТЯТtО pОЧtru ьЧНОpărtКrОК 
НОМolorărТТ ПluorОsМОЧtО şТ К 
peliculelor. 

żКrКЧĲТО: 
PОrТoКНК НО РКrКЧție: 5 ani. 
ÎЧ sТtuКțТК ОбТstОЧțОТ ЧОЦulţuЦТrТlor ьЧ 
pОrТoКНК НО РКrКЧţТО МurОЧtă, lОРКlă, 
НКМă Чu ОбТstă КltО prОЯОНОrТ, Яă 
ruРăЦ să rОturЧКţТ ОМСТpКЦОЧtul 
МoЦplОt, КlăturТ НО ПoКТК НО КМСТгТţТО 
КПОrОЧtă, НТstrТЛuТtoruluТ 
НuЦЧОКЯoКstră sКu МoЧtКМtКţТ CОЧtrul 
НО rОlКţТТ Мu МlТОЧţТТ GorОЧУО НТЧ ţКrК 
НuЦЧОКЯoКstră (Tel. Call Center: 
0344.403030). DКМă, ьЧ ţКrК 
НuЦЧОКЯoКstră, Чu ОstО НТspoЧТЛТl uЧ 
CОЧtru НО rОlКţТТ Мu МlТОЧţТТ, МoЧtКМtКţТ 
distribuitorul local Gorenje sau 
departamentul de service Gorenje. 
DОtОrТorКrОК rОгultКtă НТЧ utilizarea 
ТЦproprТО, КНТМă suprКьЧМălгТrОК, 
НОМolorКrОК, гРсrТОturТlО, sМăpКrОК pО 
poНОК sКu МurăţКrОК ТЧКНОМЯКtă,  Чu 
ОstО КМopОrТtă НО КМОКstă РКrКЧţТО. 
Semnele de utilizare vizibile sunt 
ОбМlusО НТЧ КМОКstă РКrКЧţТО! 
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Conditii de garantie 

1. Drepturile cumparatorului sunt 
prevăгutО ьn HG 174/2008 care 
ЦoНТПТМă lОРОК 449/2003 şi OG 
21/1992.  

2. Instrucţiunile de utilizare trebuie citite 
şi obligatoriu respectat.  

3. Conformitatea acestui produs se va 
КsТРurК ЧuЦКТ НКМă ОstО КМСТгТtТoЧКt 
НО Мătre persoane fizice, grup de 
pОrsoКЧО ПТгТМО МoЧstТtuТtО ьЧ 
КsoМТКtТТ, МКrО utТlТгОКгă proНusul ьЧ 
КПКrК КМtТЯТtăţТlor proПОsТoЧКlО, ьn 
scopuri casnice, conform prevederii 
Legii 449/2003.  

4. IЧ sТtuКţТК ОбТstОЧţОТ ЧОЦultuЦТrТlor, 
ьЧ pОrТoКНК НО РКrКЧţТО, Яă ruРăЦ să 
Яă adresati unТtКţТТ НО uЧНО Кu Пost 
КМСТгТţionate produsele sau 
rОprОгОЧtКЧţei Gorenje. 

5. TОrЦОЧuluТ НО РКrКЧţie: 5 ani.  
6. Vanzatorul este obligat sa puna la 

НТspoгТtТК МuЦpărătoruluТ proНusО 
МКrО suЧt ьЧ МoЧПorЦТtКtО Мu МoЧНТţТТlО 
НО ЯКЧгКrО/МuЦpărКrО şТ ОstО 
răspuЧгător ПКtă НО МlТОЧt pОЧtru 
orТМО lТpsă a conformitatii, asistenta la 
momentul livrarii produsului.  

7. PОЧtru К ЛОЧОПТМТК НО РКrКЧţТО, 
МuЦpărătorul ОstО oЛlТРКt să prezinte 
bonul fiscal si/sau factura  ьn original. 

8. SО МoЧsТНОră Мă proНusОlО suЧt ьn 
conformitate cu contractul de 
ЯсЧгКrО-МuЦpărКrО НКМă: 
a) Corespund descrierii facute de 
ЯсЧгător şТ Кu КМОlОКsТ МКlТtăţТ МК şТ 
proНusОlО pО МКrО Ясnzatorul le-a 
prezentat consumatorului; 
b) Corespund oricarui scop 
specific solТМТtКt НО Мătre 
consumator, scop facut cunoscut 
ЯсЧгКtoruluТ şi acceptat de acesta la 
ТЧМСОТОrОК МoЧtrКМtuluТ НО ЯсЧгКrО-
МuЦpărare.  

9. Nu se considera a fi lipsa de 
МoЧПorЦТtКtО НКМă ьn momentul 
incheierii contractului de vanzare-
cumparare consumatorul a cunoscut 
sau nu putea, in mod rezonabil, sa 
nu cunoasca aceasta lipsa de 
МoЧПorЦТtКtО orТ НКМă lТpsК НО 
МoЧПorЦТtКtО ьşТ КrО orТРТЧОК ьn 
materialele furnizate de consumator.  

10. Orice ьnlocuire a produselor va fi 
ПКМută conform art 11 din OG 
174/2008.  
 

Garantia se pierde in urmatoarele 
situatii: 
 
1. Deteriorari datorate transportului 

necorespunzator efectuat de 
МuЦpărător.  

2. NОrОspОМtКrОК НО МătrО МuЦpărător 
К МoЧНТţТТlor НО ЦКЧТpulКrО, utТlТгКrО şТ 
ТЧtrОţТЧОrО, prОМТгКtО ьn instructiunile 
de folosire.  

3. Nu ПКМ oЛТОМtul РКrКЧţiei lipsurie sau 
НОtОrТorКrТlО НО tТpul:гРсrТОturТlor, 
ьndoiturilor, rupturilor care NU au fost 
aduse la cunostiinta vanzatorului in 
momentul livrarii produsului.  

4. Utilizarea aparatului in alt regim 
decat cel casnic, pentru activitati 
profesionale:restaurante, bufete, 
hoteluri,pensiuni, servicii pentru 
populatie etc.   

5. Vasele de gatit sunt destinate doar 
prepararii de alimente. 

6. Utilizarea de detergenti si substante 
chimice necorespunzatoare.  

7. Schimbarea starii originale a 
produselor (modificari, ajustari, etc) 
pastrarea in conditii improprii sau 
care nu respecta recomandarile din 
manualul de utlizare, deteriorari 
produse ca urmare a actiunii 
umezelii, substantelor chimice, 
corozive etc.  
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8. Semnele de utilizare vizibile sunt 
ОбМlusО НТЧ КМОКstă РКrКЧţТО! 

9. Componenetele din plastic, fonta, 
sticla si alte materiale casante nu fac 
obiectul garantiei. 
 

Importator: 
SC Gorenje Romania SRL   
Calea Floreasca nr.169A, sector 1, 
Bucuresti 
www.gorenje.ro 
gorenje@gorenje.ro 
 
Doar pentru utilizare pОrsoЧКlă! 
NО rОгОrЯăЦ НrОptul НО К ОПОМtuК 
orТМО ЦoНТПТМărТ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.gorenje.ro/
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NÁVOD NA OBSLUHU                       SK 

18/10 Cr-Ni ŠpОМТпlЧО ПuЧkМТО 
ЯýroЛkoЯ г ЧОСrНгКЯОУúМОУ 
ocele: 

VýroЛФв, Фtorц stО sТ гКФúpТlТ ЛolТ 
ЯвroЛОЧц гo suroЯъЧ prЯotrТОНЧОУ 
ФЯКlТtв sЯОtoЯýМС štКЧНКrНoЯ КФo 
ЯýslОНoФ ФoЦЛТЧпМТО ЧКУЦoНОrЧОУšъМС 
tОМСЧolяРТъ К prъslušЧОУ prКМoЯЧОУ sТlв. 
AФo ЯТОtО, ЧОСrНгКЯОУúМК oМОľ 18/10 
Cr-NТ УО ЧКУЛОžЧОУšъ К ЧКУСвРТОЧТМФОУšъ 
ЯвužъЯКЧý ЦКtОrТпl ФuМСвЧsФýМС 
ЧпstroУoЯ ЧК sЯОtО. JО ЦožЧц 
НosТКСЧuť ЦКбТЦпlЧu účТЧЧostТ, КФ sК 
Я prТОЛОСu žТЯotЧostТ o ЧпstroУО 
НôФlКНЧО stКrпtО. 
PotrОЛЧц ЯОМТ, ktorц Лв stО ЦКlТ Я 
prТОЛОСu НoЛв použъЯКЧia 
НoНržТКЯКť. 
PrОН použТtъЦ: NoЯц ЧОrОгoЯц 
ФuМСвЧsФц ЧпrКНТО Лв stО ЦКlТ uЦвť 
СorúМou ЯoНou К sКpoЧпtoЦ Лuď Я 
uЦýЯКčФО rТКНu КlОЛo ručЧО К 
НôФlКНЧО Сo ЯвsušТť. 
PočКs ЯКrОЧТК: Musъ ОбТstoЯКť určТtп 
ЯвroЯЧКЧosť ЦОНгТ гпФlКНЧou 
ЯОľФosťou ФuМСвЧsФцСo ЧпrКНТК, Фtorц 
použъЯКtО К sporпФoЦ ЧК Фtorý ТМС 
ФlКНТОtО. AФ УО ЯОľФosť sporпФК 
ЧОНostКtočЧп, НoЛК ЯКrОЧТК sК ЦôžО 
prОНĺžТť. AФ УО ЯКrЧп гяЧК ЯтčšТК КФo 
УО potrОЛЧц, plКЦОň ЦôžО prОsКСuУúМТ 
гК oФrКУО ЧпНoЛв, ЦôžО spôsoЛТť 
stЦКЯЧutТО poЯrМСoЯ. NКЯвšО, 
pokrievka by ЦКlК Лвť otЯorОЧп ЧК 
ЦТЧТЦпlЧОУ úroЯЧТ, prОtožО НoМСпНгК 
Ф strКtО tОФutТЧв К tОplК ЯžНв, ФОď 
prТНпЯКtО ЯoНu polТОЯФoЯou lвžТМou. 
ProsъЦ, ЧОгКЛuНЧТtО, žО ФuМСвЧsФц 
ЧпrКНТО г ЧОrОгoЯОУ oМОlО ЛuНО ЦКť 
ФrКtšТu žТЯotЧosť, КФ ТМС poЧОМСпtО ЧК 
sporпФu ЛОг ЯoНв К prпгНЧО. 

VОМТ, ktorц Лв stО ЦКlТ НoНržКť 
prО ЦКбТЦпlЧu Яôňu К гНrКЯТО: 
1. ŠťКЯК: ŠťКЯв гo ЯšОtФýМС potrКЯъЧ 

sú ЯОľЦТ НôlОžТtц, ФЯôlТ ТМС ЯýžТЯЧОУ 
СoНЧotО К ЯТtКЦъЧoЦ, Фtorц 
oЛsКСuУú. KКžНý Фus ЦтsК, Фtorý 
pripravujete bez pridania oleja a vody 
ЦКУú ЦКбТЦпlЧu ЯýžТЯЧú СoНЧotu. 
PočКs sОrЯъroЯКЧТК tКФto uЯКrОЧýМС 
poФrЦoЯ, šťКЯou,  Фtorп гostКlК ЧК 
НЧО pКЧЯТМО ЦôžОtО polТКť poФrЦ, 
КЛв sК гКМСoЯКlК ЯôňК К ЯýžТЯЧп 
hodnota pokrmu. 

2. VОľkosť ЧпНoЛв: MКlТ Лв stО ЯвЛrКť 
ЯСoНЧú ЧпНoЛu ЧК poФrЦ, Фtorý 
ЛuНОtО prТprКЯoЯКť. PoФrЦ ЯložОЧý 
Нo ЧпНoЛв Лв ЧОЦКl prОsТКСЧuť 2/3 
ЯýšФв ЧпНoЛв. 

3. Doba varenia: KОď гЛКНпtО, žО 
ЯКšОУ УОНlo гКčЧО ЯrТОť, ЦКlТ Лв stО 
гЧъžТť ЯýФoЧ sporпФК К otЯorТť 
ЯrМСЧпФ  čo ЧКУЦОЧОУ КФo УО to 
ЦožЧц, КЛв sК šťКЯК г poФrЦu 
nevyparila a nestratila a jedlo sa 
uvarilo lahodne a zdravo. 

VОМТ, ktorц Лв stО ЦКlТ НoНržКť 
prО ЦКбТЦпlЧu úsporu:  
1. VОľkosť НЧК ЧпНoЛв: VОľФosť 

sporпФК К ЯОľФosť НЧК ЧпНoЛв Лв sК 
ЦКlТ ЯгпУoЦЧО гСoНoЯКť. AФ УО 
ЯОľФosť sporпФК ЯОľФп, plКЦОň 
prОsКСuУúМТ гК ЯoЧФКУšТО oФrКУО 
ЧпНoЛв, Лв ЦoСol plвtЯКť ОЧОrРТou К 
ЧОЦп žТКНЧв oСrОЯЧý účТЧoФ. 

2. ČКs гЧъžОЧТК ЯýkoЧu К čКs 
ЯвpЧutТК sporпkК: KОď гКčЧО 
poФrЦ ЯrТОť, ЦКlТ Лв stО гЧъžТť ЯýФoЧ 
sporпФК К ЧТОФoľФo ЦТЧút prОН 
uФoЧčОЧъЦ prТОЛОСu ЯКrОЧТК Сo 
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ЯвpЧТtО. PrОtožО СlТЧъФoЯп čКsť Яo 
ЯЧútrТ НЧК uМСoЯпЯК tОplo, varenie 
ЛuНО poФrКčoЯКť určТtú НoЛu, КУ ФОď 
sporпФ ЯвpЧОtО.  

DôklКНЧц čТstОЧТО К 
stКrostlТЯosť:  
1. AФ rТКН s uЦОloСЦotЧýЦТ 

ruФoЯтťКЦТ НпЯКtО Нo uЦýЯКčФв 
rТКНu, ПКrЛК ruФoЯтtъ sК Я prТОЛОСu 
roФoЯ гЦОЧъ. AlО toto ЧОoЯplвЯňuУО 
použТtОľЧosť ruФoЯтtТ. 
Pri umýЯКЧъ ЯпšСo ФuМСвЧsФцСo 
rТКНu Я uЦýЯКčФО rТКНu použъЯКУtО 
ТЛК ЛОžЧц НoЦпМО ЯýroЛФв К 
НпЯФuУtО poНľК oНporúčКЧТК ЯýroЛМu. 
NОpoužъЯКУtО prТОЦвsОlЧц sКpoЧпtв 
ЧК uЦýЯКЧТО rТКНu s ЯвsoФou 
ФoЧМОЧtrпМТou čТstТčoЯ. PrТ ručЧoЦ 
uЦýЯКЧъ, použТtО СorúМu ЯoНu s 
ЛОžЧýЦ tОФutýЦ čТstТКМТЦ 
prostrТОНФoЦ К špoЧРТu КlОЛo УОЦЧú 
ФОПФu ; ЧТФНв ЧОpoužъЯКУtО špТМКtц 
КlОЛo ostrц prОНЦОtв. NК sТlЧОУšТО 
гЧОčТstОЧТО ЦôžОtО použТť НrsЧú 
čКsť špoЧРТО ЧК ЯЧútro К НЧo 
ЧпНoЛв. NОЧОМСКУtО гЯвšФв УОНlК 
гКsМСЧúť ЧК ЧпНoЛО. 

2. ŠpОМТпlЧО rКНв prО uprКЯОЧц 
poЯrМСв ЧпНoЛ. NК гКТstОЧТО НlСОУ 
žТЯotЧostТ ЯýroЛФu, oНporúčКЦО 
ručЧц uЦýЯКЧТО ФuМСвЧsФцСo rТКНu 
СorúМou ЯoНou, čТstТКМТЦ 
prostrТОНФoЦ К УОЦЧou špoЧРТou. 
NОpoužъЯКУtО žТКНЧО НrsЧц КlОЛo 
ЛrúsЧО čТstТКМО prostrТОНФв. 
ŠpОМТпlЧО rКНв prО ФuМСвЧsФý rТКd z 
ЧОrОгoЯОУ oМОlО: NОНržtО УОНlп Я 
ЧпНoЛпМС НlСú НoЛu, prОtožО ЦôžО 
spôsoЛТť šФЯrЧв К гЦОЧв ЧК poЯrМСu 
ЧОСrНгКЯОУúМОУ oМОlО. NК uНržКЧТО 
poЯrМСu г ЧОМСrНгКЯОУúМОУ oМОlО 
použъЯКУtО prКЯТНОlЧО ЯýroЛФв 
GorОЧУО ЧК stКrostlТЯosť К úНržЛu 
ЧОСrНгКЯОУúМОУ oМОlО. 

ГпrukК: 
ГК poНЦТОЧoФ  НoНržКЧТК  účОlu К  
spôsoЛu použъЯКЧТК ЯýroЛФu Я súlКНО  
s ЧпЯoНoЦ  ЧК oЛsluСu, КlОЛo  s ТЧýЦ 
ustКЧoЯОЧъЦ ЯýroЛМu sК ЧК uЯОНОЧý 
ЯýroЛoФ  posФвtuУО гпФlКНЧп  гпručЧп 
doba 60 mesiacov. 
V prъpКНО rОФlКЦпМТО Я КФtuпlЧОУ 
гпФoЧЧО plКtЧОУ гпručЧОУ lОСotО, КФ 
ЧТО УО uЯОНОЧц ТЧКФ, ЯrпťtО ФoЦplОtЧц 
zariadenie spolu s dokladom o 
гКplКtОЧъ ЯпšЦu prОНКУМoЯТ КlОЛo sК 
spoУtО so гпФКгЧъМФвЦ strОНТsФoЦ 
spoločЧostТ GorОЧУО Яo ЯКšОУ ФrКУТЧО 
(NК tОl. č: 02-6920 3954). Ak sa vo 
ЯКšОУ ФrКУТЧО ЧОЧКМСпНгК žiadne 
гпФКгЧъМФО strОНТsФo, гпУНТtО Ф 
miestnemu predajcovi Gorenje alebo 
sК spoУtО so sОrЯТsЧýЦ oННОlОЧъЦ 
spoločЧostТ GorОЧУО. 
PošФoНОЧТО ЯвplýЯКУúМО г 
ЧОsprпЯЧОСo použТtТК, ЧКpr. 
prОСrТКtъЦ, oНПКrЛОЧъЦ, pošФrКЛКЧъЦ, 
spКНЧutъЦ ЧК poНlКСu КlОЛo 
ЧОsprпЯЧвЦ čТstОЧъЦ УО ЯвňКtц г tОУto 
гпruФв. JКsЧО ЯТНТtОľЧц гЧКФв použТtТК 
sú tТОž ЯвňКtц гo гпruФв! 
 
IЛК prО osoЛЧц použТtТО! 
VвСrКНгuУОЦО sТ prпЯo ЧК 
КkцkoľЯОk гЦОЧв! 
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                  HASГNÁLATI UTASÍTÁS                 HU 

A 18/10 Cr-Ni a rozsdamentes 
КМцlЛяl kцsгült tОrЦцkОk 
spОМТпlТs tulКУНoЧsпРКТ: 
Aг нЧ пltКl Япsпrolt tОrЦцФ Оlsőosгtпlвú 
ЦТЧősцРОt ФцpЯТsОlő ЧвОrsКЧвКРoФ, 
ЯКlКЦТЧt ФјlöЧlОРОsОЧ ФцpгОtt ЦuЧФКОrő 
цs ФТЦКРКslя tОМСЧolяРТК sгТЧОrРТпУпЯКl, 
РloЛпlТs stКЧНКrНoФ КlКpУпЧ Фцsгјlt. A 
18/10 Cr-NТ tъpusú roгsНКЦОЧtОs КМцl 
ФöгtuНottКЧ К lОРРвКФrКЛЛКЧ СКsгЧпlt цs 
lОРСТРТцЧТФusКЛЛ ЧвОrsКЧвКР К 
ПőгőОsгФöг РвпrtпsЛКЧ, КЦТt ЧКpУКТЧФЛКЧ 
ЯТlпРsгОrtО СКsгЧпlЧКФ, КЦОlвЛől 
reЧНОltОtцssгОrű СКsгЧпlКt ОsОtцЧ 
ЦКбТЦпlТs СКtцФoЧвsпРot lОСОt ОlцrЧТ К 
Пőгцs sorпЧ.  
A СКsгЧпlКt sorпЧ ЛТгoЧвos 
szempontokat figyelembe kell venni. 

HКsгЧпlКt Оlőtt: Кг úУ roгsНКЦОЧtОs 
КМцlЛяl Фцsгјlt СпгtКrtпsТ ОsгФöгt Пorrя 
ЦosяsгОrОs ЯъгЛОЧ Оl ФОll ЦosoРatni 
ФцггОl ЯКРв ЦosoРКtяРцpЛОЧ, ЦКУН ЦОР 
ФОll sгпrъtКЧТ.  

HКsгЧпlКt КlКtt: К ЦОРПОlОlő ЦцrОtű 
ПőгőгяЧпt ФОll ФТЯпlКsгtКЧТ К 
СКsгЧпlКtСoг. ErrО Кгцrt ЯКЧ sгјФsцР, 
ЦОrt, СК Оltцrő ЦцrОtű Кг ОsгФöгјЧФ цs К 
ПőгőгяЧК, КФФor sгјФsцРsгОrűОЧ ЯпltoгЧТ 
ПoР К sјtцsТ ТНő Тs. EгОЧ ПОlјl, КЦОЧЧвТЛОЧ 
К ПőгőгяЧК ЧКРвoЛЛ ЦцrОtű К 
sгјФsцРОsЧцl, Кг lпЛКs sгцlцЧ túlМsКpя 
lпЧРoФ ПОФОtО ПoltoФКt ТНцгЧОФ Оlő Кг 
ОsгФöг ПОlјlОtцЧ. ToЯпЛЛп К ПОНőt К 
lОСОtő lОРФОЯОsОЛЛ КlФКloЦЦКl цs 
lОРröЯТНОЛЛ ТНОТР sгКЛКН МsКФ ПОlОЦОlЧТ, 
mivel folвКНцФ- цs СőЯОsгtОsцР ФОlОtФОгТФ 
ЦТЧНОЧ ОРвОs ПОlОЦОlцs КlФКlЦпЯКl. A 
ПОНő ПОlОЦОlцsО utпЧ ЦТЧНТР 1-1 ОЯőФКЧпl 
ЯъггОl pяtolУuФ Кг ОlpпrolРott 

ЯъгЦОЧЧвТsцРОt, КЦТФor sгКПtos цtОlОФОt 
ПőгјЧФ. NО ПОlОУtsјФ Оl, СoРв К 
roгsНКЦОЧtОs КМцlЛяl Фцsгјlt СпгtКrtпsТ 
esгФöгöФ цlОttКrtКЦК röЯТНОЛЛ lОsг, СК 
јrОsОЧ К ЦűФöНő tűгСОlвОЧ СКРвУuФ őФОt.  

A ЦКбТЦпlТs ъгСКtпs цs 
ОРцsгsцР цrНОkцЛОЧ К 
köЯОtkОгő sгОЦpoЧtokКt kОll 
figyelembe venni: 

1. GвјЦölМslц: ЦТЧНОЧПКУtК цlОlЦТsгОr 
lОЯО ЧКРвoЧ ПoЧtos К ЛОЧЧО tКlпlСКtя 
tпpцrtцФ цs ЯТtКminok miatt. Az 
össгОs цtОl КФФor őrгТ ЦОР К lОСОtő 
lОРЦКРКsКЛЛ tпpцrtцФОt, СК 
СoггпКНott olКУ цs Яъг ЧцlФјl ФцsгъtТФ 
Оl. Aг ъРв ФцsгъtОtt цtОlОФЧОФ К lпЛКs 
КlУпЧ össгОРвűlt lОЯцt tпlКlпsФor 
sгяsгФцЧt К Фцsг цtОlrО lОСОt öЧtОЧТ, 
ОгпltКl ЦКРuЧФСoг tuНУuФ ЯОnni az 
össгОs ъгt цs Кг цtОl tОlУОs tпpцrtцФцt.  

2. KКpКМТtпs sгКЛпlвoгпs: Кг 
ОlФцsгъtОЧНő цtОlСОг ЦОРПОlОlő 
lпЛКst ФОll ЯпlКsгtКЧТ: К lпЛКsЛК 
СОlвОгОtt цtОl sгТЧtУО ЧОЦ СКlКНСКtУК 
ЦОР К lпЛКs ЦКРКssпРпЧКФ К 2/3-
пt.  

3. FőгцsТ ТНő: ЦТЧТЦuЦrК ФОll пllъtКЧТ К 
ПőгőгяЧК tОlУОsъtЦцЧвцt, КЦТФor Кг 
цtОl ПorrЧТ ФОгН цs rцsЧвТrО ЧвТtЧТ К 
ПОНőt, СoРв Кг цtОl lОЯО ЧО 
pпroloРУoЧ Оl цs Кг цtОl ъгlОtОs цs 
ОРцsгsцРОs ЦКrКНУoЧ.  

A lОРЧКРвoЛЛ Ццrtцkű 
ЦОРtКkКrъtпs цrНОkцЛОЧ К 
köЯОtkОгő sгОЦpoЧtokКt kОll 
figyelembe venni:  

1. Talapzat-ПőгőгяЧК ЛОпllъtпs: a 
ПőгőгяЧК цs К lпЛКs КгoЧos ЦцrОtű 
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ФОll, СoРв lОРвОЧ. HК К ПőгőгяЧК túl 
ЧКРв ЦцrОtű, КФФor К lпЧР sгцlО 
túllяР К lпЛКsoЧ, ъРв ПuЧФМТя ЧцlФјlТ 
СőlОКНпs, tОСпt СőЯОsгtОsцР 
keletkezik.  

2. A tűгСОlв tКkКrцkrК пllъtпsТ цs 
kТkКpМsolпsi ideje: tКФКrцФrК ФОll 
пllъtКЧТ К tűгСОlвОt, КЦТФor Кг цtОl 
ПorrЧТ ФОгН, ЦКУН pпr pОrММОl К ПőгцsТ 
ПolвКЦКt ЯцРО Оlőtt Оl Тs ФОll гпrЧТ. 
MТЯОl Кг КlКpгКt ЛОlsОУцЛОЧ lОЯő 
КluЦъЧТuЦ ОРвsцР tпrolУК  К Сőt, К 
Пőгцs К tűгСОlв ФТФКpМsolпsК utпЧ 
egy bizonyos ideТР ЦцР ПolвtКtяНТФ. 

A tökцlОtОs tТsгtКsпРцrt цs 
РoЧНossпРцrt:  
1. A ФoЧвСКТ ОsгФöгöФ ЦűКЧвКРЛяl 

Фцsгјlt ПoРКЧtвúТЧКФ sгъЧО 
ЦosoРКtяРцpЛОЧ törtцЧő tТsгtъtпs 
ОsОtцЧ ТНőЯОl ПКФulЧТ ФОгН, НО 
ПuЧФМТoЧпlТs цrtОlОЦЛОЧ Оttől ЦцР 
ЧОЦ ЯпltoгТФ ЦОР К ПoРКЧtвúФ 
ЦТЧősцРО. MosoРКtяРцpЛОЧ ЯКlя 
Цosпs ОsОtцЧ Кг КЧЧКФ ЦОРПОlОlő 
СКРвoЦпЧвos СпгtКrtпsТ 
tТsгtъtяsгОrОФОt СКsгЧпlУuФ, К Рвпrtя 
пltКl УКЯКsolt ЦОЧЧвТsцРЛОЧ. NО 
СКsгЧпlУuЧФ ТpКrТ 
ЦosoРКtяРцpОФЛОЧ СКsгЧпlt ЧКРв 
ФoЧМОЧtrпМТяУú ЦosяsгОrt.  
KцгТ ЦosпsФor СКsгЧпlУuЧФ 
СКРвoЦпЧвos ПolвцФoЧв 
ЦosяРКtяsгОrt цs sгТЯКМsot, ЯТsгoЧt 
ФОrјlУјФ К НörгsФОПО, ТllОtЯО Цпs 
СОРвОs ЯКРв цlОs ОsгФöг 
СКsгЧпlКtпt. A ЦКФКМsКЛЛ 
sгОЧЧвОгőНцsОФ ОltпЯolъtпsпСoг К 
sгТЯКМs цrНОsОЛЛ olНКlпt 
СКsгЧпlСКtУuФ, К lпЛКs ЛОlsОУцЛОЧ цs 
Кг КlУпЧ Тs. NО СКРвУuФ, СoРy  az 
цtОlЦКrКНЯпЧвoФ К lпЛКsrК 
sгпrКНУКЧКФ.  

2. SpОМТпlТs tКЧпМsoФ К ЛОЯoЧКttКl 
Оllпtott ОsгФöгöФСöг: К СossгКЛЛ 

цlОttКrtКЦ цrНОФцЛОЧ Пorrя ЯъггОl 
törtцЧő , ФцгТ Цosпst КУпЧluЧФ 
ПolвцФoЧв ЦosoРКtяsгОrrОl цs puСК 
sгТЯКММsКl. NО СКsгЧпlУuЧФ цrНОs 
ПОlјlОtű tТsгtъtя ОsгФöгöФОt. 
SpОМТпlТs tКЧпМsoФ roгsНКЦОЧtОs 
КМцlЛяl Фцsгјlt ОsгФöгöФСöг: ЧО 
tКrtsuФ Кг цtОlОФОt СossгКЛЛ ТНОТР К 
lпЛКsЛКЧ, ЦОrt ПoltoФ цs Цпs 
ОlЯпltoгпsoФ ФОlОtФОгЧОФ Кг КМцl 
ПОlјlОtОЧ. AЧЧКФ ЦОРяЯпsК 
цrНОФцЛОЧ СКsгЧпlУuФ rОЧНsгОrОsОЧ 
a Gorenje inox tОrЦцФОФ 
tТsгtъtпsпСoг ФТПОУlОsгtОtt tОrЦцФОТt, 
ЦТЯОl КгoФКt К ПОСцr цs Цпs 
ОlsгъЧОгőНцsОФ ЯКРв ПТlЦrцtОРОФ 
ОltпЯolъtпsпСoг ПОУlОsгtОttјФ ФТ.  

Jяtпllпs: 
60 СяЧКp Уяtпllпst ЯпllКl. 
A törЯцЧвТlОР Оlőъrt УяtпllпsТ ТНősгКФЛКЧ 
ПОlЦОrјlt pКЧКsгoФ ОsОtцЛОЧ, ОРвцЛ 
utКsъtпs СТпЧвпЛКЧ, К ФoЦplОtt ОsгФöгt К 
sгпЦlпЯКl ОРвјtt УuttКssuФ Оl К Япsпrlпs 
СОlвцrО ЯКРв ЯОРвјФ ПОl К ФКpМsolКtot К 
GorОЧУО СОlвТ јРвПцlsгolРпlКtпЯКl (КЧЧКФ 
tОlОПoЧsгпЦК: 333-0302). Amennyiben 
СОlвТ јРвПцlsгolРпlКt ЧТЧМsОЧ Кг КНott 
orsгпРЛКЧ, КФФor Кг КНott orsгпРЛОlТ 
ПorРКlЦКгяСoг ЯКРв К GorОЧУО ФöгpoЧtТ 
SгОrЯТг OsгtпlвпСoг ФОll ПorНulЧТ. 
Nem rОЧНОltОtцssгОrű СКsгЧпlКt sorпЧ 
ФОlОtФОгОtt Фпr (pl. túlЦОlОРъtцs, 
ОlsгъЧОгőНцs, ФКrМoФ, МsОЦpцrО ЯКlя 
lООУtцs ЯКРв ЧОЦ Оlőъrпs sгОrТЧtТ tТsгtъtпs) 
vagy a haszЧпlКt sorпЧ ФОlОtФОгő 
ОsгtцtТФКТ СТЛпФ ОsОtцЧ ЧОЦ ЧвúУtСКtя ЛО 
УяtпllпsrК ЯoЧКtФoгя ТРцЧв.  
CsКk СпгtКrtпsТ СКsгЧпlКtrК! 

 
A ЯпltoгtКtпs УoРпt ПОЧЧtКrtУuk. 
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               INSTRUKCJA UĻВTKOАANIA            PL 

WłКśМТаośМТ naczynia 
kuchennego ze stali 
nierdzewnej chromo-niklowej 
18/10 Cr-Ni 

ГКФupТoЧв prгОг PКństаК proНuФt гostКł 
авproНuФoаКЧв гРoНЧТО гО śаТКtoавЦТ 
standardami, przy zastosowaniu 
ЧКУавżsгОУ УКФośМТ ЦКtОrТКłяа, tОМСЧoloРТТ 
Т аТОНгв НośаТКНМгoЧвМС spОМУКlТstяа. 
Nierdzewna stal chromo-niklowa 18/10 
Cr-NТ to УОНОЧ г ЧКУМгęśМТОУ stosoаКЧвМС 
ЧК śаТОМТО, К prгв tвЦ УОНОЧ г ЧКУЛКrНгТОУ  
СТРТОЧТМгЧвМС ЦКtОrТКłяа. PrгОstrгОРКЧТО 
гКlОМОń ТЧstruФМУТ НotвМгąМвМС 
użвtФoаКЧТК РаКrКЧtuУО ЦКФsвЦКlЧą 
ОПОФtваЧość  proНuФtu. 
Podcгas użваanТa nacгвnТa należв 
prгestrгeРać następującвcС гaleceń: 
PrгОН uļвМТОЦ: naczynie ze stali 
ЧТОrНгОаЧОУ ЧКlОżв uЦвć а гЦваКrМО luЛ 
ręМгЧТО prгв użвМТu МТОpłОУ аoНв Т śroНФК 
Нo ЦвМТК ЧКМгвń, К ЧКstępЧТО авtrгОć Нo 
suМСК śМТОrОМгФą. 
Podczas gotowania: аielkość pola 
grгejnego musi bвć Нostosoаana Нo  
śreНniМв Нna naМгвnia. Postaаienie 
naМгвnia na гbвt Нużвm polu grгejnвm 
może НoproаaНгić Нo śМiemnienia 
гeаnętrгnej poаierгМhni naМгвnia, гaś na 
zbвt małвm авНłużв Мгas gotoаania, W 
trakМie gotoаania nie należв гbвt Мгęsto 
poНnosić pokrваki, ponieаaż poаoНuje to 
stratв Мiepła i аoНв. PoНМгas gotoаania 
soМгвstвМh potraа należв гa każНвm 
razem, gdy podnoszona jest pokrywka, 
НoНać po łвżМe аoНв. Pamiętaj – 
pozostawienie pustego naczynia na 
аłąМгonвm polu grгejnвm skróМi okres 
jego użвtkoаania. 

KТlkК uļвtОМгЧвМС porКН ЧК 
tОЦКt prгвrгąНгКЧТК 
smacznych i zdrowych potraw. 

1. Soki: wszystkie naturalne soki 
гЧКУНuУąМО sТę а proНuФtКМС 
żваЧośМТoавМС гКаТОrКУą witaminy i 
ТЧЧО МОЧЧО sФłКНЧТФТ ЦКУąМО ТstotЧв 
аpłва ЧК sЦКФ potrКав. GotoаКЧТО 
bez dodatku wody lub oleju pozwala 
osТąРЧąć ЧКУавżsгą УКФość potrКав. 
PrгвРotoаКЧК а tОЧ sposяЛ potrКаК 
ЛęНгТО sЦКМгЧТОУsгК, УОżОlТ poНК sТę 
Уą г НoНКtФТОЦ soФяа гОЛrКЧвМС ЧК 
dnie naczynia. 

2. DoЛяr poУОЦЧośМТ: prгОН 
prгвstąpТОЧТОЦ Нo РotoаКЧТК ЧКlОżв 
oНpoаТОНЧТo НostosoаКć Тlość 
potrКав Нo аТОlФośМТ ЧКМгвЧТК. 
NКМгвЧТО poаТЧЧo Лвć гКpОłЧТoЧО 
ЦКФsвЦКlЧТО Нo 2/3 авsoФośМТ.  

3. CгКs РotoаКЧТК: ФТОНв гКаКrtość 
ЧКМгвЧТК гКМгвЧК аrгОć, ЧКlОżв 
гЦЧТОУsгвć ЦoМ РrгКЧТК Т а ЦТКrę 
ЦożlТаośМТ ЧТО uМСвlКć poФrваФТ, 
НгТęФТ МгОЦu potrКаК гКМСoаК 
аsгвstФТО ЧКturКlЧО soФТ Т ЛęНгТО 
prгвРotoаКЧК а гНroав sposяЛ. 
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ГКlОМОЧТК poгаКlКУąМО 
osТąРЧąć ЦКksвЦКlЧą 
ОПОktваЧość. 
1. CгКs ЧК sФrяМОЧТО РotoаКЧТК Т 

авłąМгОЧТО polК РrгОУЧОРo: ФТОНв 
potrКаК гКМгвЧК аrгОć, ЧКlОżв 
гЦЧТОУsгвć ЦoМ РrгКЧТК. KТlФК ЦТЧut 
prгОН ФońМОЦ РotoаКЧТК авłąМг 
płвtę. PotrКаК uРotuУО sТę Нo ФońМК 
НгТęФТ МТОpłu гКФuЦuloаКЧОЦu а 
dnie naczynia. 

2. PrКаТНłoаК pТОlęРЧКМУК ЧКМгвЧТК: 
Po ФКżНвЦ użвМТu ЧКМгвЧТО ЧКlОżв 
uЦвć а гЦваКrМО luЛ ręМгnie. Do 
ЦвМТК ЧТО ЧКlОżв użваКć 
metalowych szczotek ani 
РruЛoгТКrЧТstвМС prгОНЦТotяа; а 
przeciwnym razie na powierzchni 
ЧКМгвЧТК poУКаТą sТę rвsв. Po 
uЦвМТu ЧКМгвЧТО ЧКlОżв авtrгОć 
suМСą śМТОrФą, ЧКНКУąМ Цu авsoki 
połвsФ..  

MвМТО Т pТОlęРЧКМУК: 

1. Mycie w zmywarce naczynia z 
uchwytami z tworzywa sztucznego 
prowadzi z czasem do zmiany koloru 
uМСавtяа. ГУКаТsФo to ЧТО ЦК 
аpłваu ЧК УКФość КЧТ ПuЧФМУoЧКlЧość 
uМСавtяа. Do ЦвМТК ЧКМгвń а 
гЦваКrМО ЧКlОżв użваКć авłąМгЧТО 
przeznaczonych do tego celu 
śroНФяа МСОЦТМгЧвМС а гКlОМКЧвМС 
НКаФКМС. NТО ЧКlОżв stosoаКć 
wysoko skoncentrowanych 
prгОЦвsłoавМС śroНФяа ЦвУąМвМС. 
Do гЦваКЧТК ręМгЧОРo ЧКУlОpТОУ 
użваКć МТОpłОУ аoНв г НoНКtФТОЦ 
śroНФК Нo ЦвМТК ЧКМгвń, ЦТęФФТОУ 
РąЛФТ luЛ sгМгotФТ. NТРНв ЧТО ЧКlОżв 
stosoаКć ЦОtКloавМС sгМгotОФ КЧТ 
РruЛoгТКrЧТstвМС prгОНЦТotяа. Do 
usuаКЧТК uporМгвавМС гКЛruНгОń 
ЧК аОаЧętrгЧОУ luЛ гОаЧętrгЧОУ 

poаТОrгМСЧТ ЧКМгвЧТК ЦożЧК 
użваКć sгoruУąМОУ МгęśМТ РąЛФТ.  NТО 
ЧКlОżв НopusгМгКć Нo гКsвМСКЧТК 
na powierzchni naczynia resztek 
jedzenia. 

2. SpОМУКlЧК rКНК НotвМгąМК ЧКМгвń 
poФrвtвМС poаłoФКЦТ: AЛв гКpОаЧТć 
НłuРotrаКłą żваotЧość proНuФtu 
гКlОМК sТę гЦваКЧТО prгв użвМТu 
РorąМОУ аoНв г НoНКtФТОЦ śroНФК Нo 
ЦвМТК ЧКМгвń Т ЦТęФФТОУ sгЦКtФТ. NТО 
ЧКlОżв stosoаКć КРrОsвwnych 
śroНФяа МгвsгМгąМвМС КЧТ ostrвМС 
prгОНЦТotяа. 

SpОМУКlЧК rКНК НotвМгąМК РotoаКЧТК а 
naczyniu ze stali nierdzewnej: W naczyniu 
ЧТО ЧКlОżв prгОг Нłużsгв МгКs 
poгostКаТКć prгвРotoаКЧвМС potrКа, 
poЧТОаКż ЦożО to НoproаКНгТć Нo 
powstania zmian na powierzchni stali.  Do 
zabezpieczenia powierzchni ze stali 
ЧТОrНгОаЧОУ гКlОМКЦв użваКЧТО śroНФяа 
МгвsгМгąМвМС proНuФoаКЧвМС prгОг 
GorОЧУО luЛ ТЧЧвМС proНuМОЧtяа.  
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Gwarancja: 

PolsФТОУ urгąНгОЧТК а oФrОsТО 60 
ЦТОsТęМв oН НКtв гКФupu. Naczynie, 
ФtяrО ulОРło tКФТЦ usгФoНгОЧТoЦ УКФ 
odbarwienia czy rysy spowodowane 
ЧТОprКаТНłoавЦ użвtФoаКЧТОЦ, 
prгОРrгКЧТОЦ, upКНФТОЦ ЧК poНłoРę 
luЛ ЧТОprКаТНłoавЦ МгвsгМгОЧТОЦ, 
ЧТО są oЛУętО ЧТЧТОУsгą РаКrКЧМУą. 
GаКrКЧМУК ЧТО oЛОУЦuУО rяаЧТОż  
rОФlКЦКМУТ г tвtułu гКrвsoаКń 
poаТОrгМСЧТ! А prгвpКНФu гłożОЧТК 
reklamacji w okresie gwarancyjnym 
kompletne naczynie wraz z dowodem 
гКФupu ЧКlОżв гаrяМТć Нo plКМяаФТ 
СКЧНloаОУ, а ФtяrОУ ЧКМгвЧТО гostКło 
zakupione lub lokalnego Centrum 
OЛsłuРТ KlТОЧtК GorОЧУО (ЧuЦОr 
telefonu: +48 (22) 738-32-01). JОżОlТ 
а PКństаК ФrКУu ЧТО ЦК tКФТОРo 
МОЧtruЦ, ЧКlОżв гаrяМТć sТę Нo 
lokalnego przedstawiciela Gorenje lub 
OННгТКłu DroЛЧОРo Sprгętu AGD 
Gorenje. Niniejsza gwarancja nie 
oЛОУЦuУО sгФяН а roНгКУu oНЛКrаТОń 
ЛąНź rвs poаstКłвМС аsФutОФ 
ЧТОprКаТНłoаОРo użвtkowania, 
prгОРrгКЧТК, upКНФu ЧК poНłoРę luЛ 
ЧТОprКаТНłoаОРo МгвsгМгОЧТК.  
ProНuФt УОst prгОгЧКМгoЧв авłąМгЧТО 
Нo użвtФu НoЦoаОРo!   
 
Gorenje zastrzega sobie prawo do 
wprowadzania zmian! 
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ɂɇɋɊɌɍɄɐɂɂ ɁȺ ɍɉɈɌɊЕȻȺ          BG 

18/10 Cr-Ni ɉɪɨɞɭɤɬɢ ɨɬ 
ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚ ɫɬɨɦɚɧɚ: 

Ɂɚɤɭɩɟɧɢɹɬ ɨɬ ɜɚɫ ɩɪɨɞɭɤɬ, ɟ 
ɩɪɨɢɡɜɟɞɟɧ ɨɬ ɩɴɪɜɨɤɥɚɫɧɢ 
ɫɭɪɨɜɢɧɢ, ɩɪɢ ɫɜɟɬɨɜɧɢ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɢ ɡɚ ɜɢɫɨɤɨ ɤɚɱɟɫɬɜɨ ɢ 
ɟ ɤɨɦɛɢɧɚɰɢɹ ɨɬ ɦɨɞɟɪɧɢ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɢ ɢ ɫɩɟɰɢɚɥɢɡɢɪɚɧɚ 
ɪɚɛɨɬɧɚ ɪɴɤɚ. ɉɨɡɧɚɬ ɮɚɤɬ ɟ, ɱɟ 
ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚɬɚ ɫɬɨɦɚɧɚ 18/10 
Cr-Ni , ɟ ɧɚɣ-ɱɟɫɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɢɹɬ 
ɢ ɧɚɣ-ɯɢɝɢɟɧɢɱɟɧ ɦɚɬɟɪɢɚɥ ɡɚ 
ɤɭɯɧɟɧɫɤɢ ɧɭɠɞɢ ɜ ɫɜɟɬɚ. ɉɪɢ 
ɩɪɚɜɢɥɧɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɩɨɥɟɡɧɢɹ ɠɢɜɨɬ, ɳɟ ɩɨɫɬɢɝɧɟɬɟ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɧɚ ɟɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬ. 
Ɉɛɴɪɧɟɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ 
ɫɥɟɞɧɢɬɟ ɦɨɦɟɧɬɢ ɜ 
ɭɩɨɬɪɟɛɚɬɚ. 
ɉɪɟɞɢ ɭɩɨɬɪɟɛɚ: ɂɡɦɢɣɬɟ 
ɧɨɜɢɹ ɤɭɯɧɟɧɫɤɢ ɫɴɞ ɨɬ 
ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚ ɫɬɨɦɚɧɚ ɫ ɝɨɪɟɳɚ 
ɜɨɞɚ ɢ ɩɪɟɩɚɪɚɬ ɧɚ ɪɴɤɚ ɢɥɢ ɜ 
ɫɴɞɨɦɢɹɥɧɚ ɢ ɩɨɞɫɭɲɟɬɟ 
ɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨ. 
ɉɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɝɨɬɜɟɧɟ: Ɍɪɹɛɜɚ 
ɞɚ ɢɦɚ ɫɴɨɬɜɟɬɫɬɜɢɟ ɦɟɠɞɭ 
ɪɚɡɦɟɪɚ ɧɚ ɫɴɞɚ ɢ ɬɨɡɢ ɧɚ 
ɤɨɬɥɨɧɚ, ɜɴɪɯɭ ɤɨɣɬɨ ɫɟ ɩɨɫɬɚɜɹ. 
Ⱥɤɨ ɪɚɡɦɟɪɚ ɧɚ ɤɨɬɥɨɧɚ ɟ 
ɧɟɞɨɫɬɚɬɴɱɟɧ, ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ 
ɭɞɴɥɠɢ ɜɪɟɦɟɬɨ ɡɚ ɝɨɬɜɟɧɟ. Ⱥɤɨ 
ɩɴɤ ɟ ɩɨ-ɝɨɥɹɦɚ ɨɬ ɫɴɞɚ, 
ɩɥɚɦɴɤɴɬ ɦɨɠɟ ɞɚ ɩɨɬɴɦɧɢ 
ɩɨɜɴɪɧɯɨɫɬɬɚ.. ɋɴɳɨ ɬɚɤɚ, 
ɤɚɩɚɤɴɬ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɟ ɦɢɧɢɦɚɥɧɨ 
ɨɬɜɨɪɟɧ, ɡɚ ɞɚ ɫɟ ɞɨɛɚɜɹ ɜɨɞɚ 
ɫɴɫ ɫɭɩɟɧɚ ɥɴɠɢɰɚ. ɇɟ 
ɡɚɛɪɚɜɹɣɬɟ, ɱɟ ɨɫɬɚɜɹɧɟɬɨ ɧɚ 
ɫɴɞɨɜɟɬɟ ɨɬ ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚ 

ɫɬɨɦɚɧɚ ɜɴɪɯɭ ɤɨɬɥɨɧɚ ɛɟɡ ɜɨɞɚ 
ɜ ɬɹɯ, ɫɴɤɪɚɳɚɜɚ ɠɢɜɨɬɚ ɢɦ. 

Ɂɚ ɧɚɣ-ɞɨɛɴɪ ɜɤɭɫ ɢ ɧɚɣ-
ɡɞɪɚɜɨɫɥɨɜɧɚ ɯɪɚɧɚ 
ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ: 

1. ɋɨɤɴɬ: ɋɨɤɴɬ ɧɚ ɜɫɢɱɤɢ 
ɜɢɞɨɜɟ ɯɪɚɧɚ ɟ ɦɧɨɝɨ ɜɚɠɟɧ ɡɚ 
ɧɢɜɨɬɨ ɧɚ ɯɪɚɧɢɬɟɥɧɢ 
ɜɟɳɟɫɬɜɚ ɢ ɜɢɬɚɦɢɧɢ ɜ ɬɹɯ.. 
ȼɫɹɤɨ ɹɫɬɢɟ, ɤɨɟɬɨ ɫɟ ɝɨɬɜɢ ɛɟɡ 
ɞɨɩɴɥɧɢɬɟɥɧɨ ɨɥɢɨ ɢ ɜɨɞɚ ɟ ɫ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɧɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ 
ɯɪɚɧɢɬɟɥɧɢ ɜɟɳɟɫɬɜɚ. ɉɪɢ 
ɬɚɤɚ ɫɝɨɬɜɟɧɢ ɹɫɬɢɹ, ɫɨɤɴɬ, 
ɤɨɣɬɨ ɫɟ ɨɬɬɢɱɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ 
ɫɢɩɚɧ ɤɚɬɨ ɫɨɫ, ɤɚɬɨ ɬɚɤɚ ɳɟ ɫɟ 
ɡɚɩɚɡɹɬ ɞɨɛɪɢɹɬ ɜɤɭɫ ɢ 
ɯɪɚɧɢɬɟɥɧɢɬɟ ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɢ. 

1. Ʉɚɩɚɰɢɬɟɬ: Ɍɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ 
ɢɡɛɟɪɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳ ɫɴɞ ɡɚ 
ɩɪɨɞɭɤɬɢɬɟ, ɤɨɢɬɨ ɳɟ ɫɟ 
ɝɨɬɜɹɬ. ɉɪɨɞɭɤɬɢɬɟ ɜ 
ɬɟɧɞɠɟɪɚɬɚ ɧɟ ɛɢɜɚ ɞɚ 
ɧɚɞɜɢɲɚɜɚɬ 2/3 ɨɬ ɜɢɫɨɱɢɧɚɬɚ 
ɢ. 

2. ȼɪɟɦɟ ɡɚ ɝɨɬɜɟɧɟ: Ʉɨɝɚɬɨ 
ɜɢɞɢɬɟ, ɱɟ ɹɫɬɢɟɬɨ ɡɚɩɨɱɜɚ ɞɚ 
ɤɢɩɢ, ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɩɪɟɬɟ ɤɨɬɥɨɧɚ 
ɢ ɞɚ ɩɪɟɦɟɫɬɢɬɟ ɫɴɜɫɟɦ ɥɟɤɨ 
ɤɚɩɚɤɚ, ɡɚ ɞɚ ɧɟ ɫɟ ɢɡɩɚɪɹɬ 
ɫɨɤɨɜɟɬɟ ɢ ɹɫɬɢɟɬɨ ɞɚ ɫɟ 
ɫɝɨɬɜɢ ɜɤɭɫɧɨ ɢ ɡɞɪɚɜɨɫɥɨɜɧɨ.  

Ɂɚ ɦɚɤɫɢɦɚɥɧɨ ɩɟɫɬɟɧɟ ɧɚ 
ɟɧɟɪɝɢɹ ɨɛɴɪɧɟɬɟ 
ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ:  

1. ɋɴɨɬɜɟɬɫɬɜɢɟ ɦɟɠɞɭ 
ɨɫɧɨɜɚɬɚ ɧɚ ɫɴɞɚ ɢ ɤɨɬɥɨɧɚ: 
Ⱦɜɟɬɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɚ ɫ ɟɞɧɚɤɜɢ 
ɪɚɡɦɟɪɢ. Ⱥɤɨ ɤɨɬɥɨɧɴɬ ɟ ɩɨ-
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ɝɨɥɹɦ, ɩɥɚɦɴɤɴɬ ɳɟ ɢɡɥɟɡɟ 
ɜɫɬɪɚɧɢ, ɤɨɟɬɨ ɟ ɢɡɥɢɲɧɚ 
ɤɨɧɫɭɦɚɰɢɹ. 

2. ɇɚɦɚɥɹɜɚɧɟ ɢ ɢɡɤɥɸɱɜɚɧɟ 
ɧɚ ɤɨɬɥɨɧɚ: ɋɥɟɞ ɤɚɬɨ 
ɹɫɬɢɟɬɨ ɡɚɜɪɢ, ɤɨɬɥɨɧɴɬ 
ɫɥɟɞɜɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɦɚɥɢ ɢ ɞɚ ɫɟ 
ɢɡɤɥɸɱɢ ɧɚɩɴɥɧɨ ɧɹɤɨɥɤɨ 
ɦɢɧɭɬɢ ɩɪɟɞɢ ɹɫɬɢɟɬɨ ɞɚ ɟ 
ɝɨɬɨɜɨ. Ɉɫɬɚɬɴɱɧɚɬɚ ɬɨɩɥɢɧɚ ɜ 
ɚɥɭɦɢɧɢɟɜɢɹ ɛɥɨɤ ɳɟ 
ɞɨɜɴɪɲɢ ɩɪɨɰɟɫɚ, ɤɚɬɨ ɩɨ ɬɨɡɢ 
ɧɚɱɢɧ ɩɟɫɬɢɬɟ ɟɧɟɪɝɢɹ. 

ɉɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɢ ɫɴɯɪɚɧɟɧɢɟ:  

1. Ⱥɤɨ ɤɭɯɧɟɧɫɤɢɬɟ ɩɨɫɨɛɢɹ ɢɦɚɬ 
ɩɥɚɫɬɦɚɫɨɜɢ ɞɪɴɠɤɢ, ɩɪɢ 
ɦɢɟɧɟ ɜ ɫɴɞɨɦɢɹɥɧɚ, ɬɟ ɳɟ 
ɩɪɨɦɟɧɹɬ ɰɜɟɬɚ ɫɢ ɫ ɜɪɟɦɟɬɨ. 
Ɍɨɜɚ ɧɹɦɚ ɞɚ ɭɜɪɟɞɢ 
ɤɚɱɟɫɬɜɨɬɨ ɢɦ. 
ɉɪɢ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɚ ɩɨɫɨɛɢɹɬɚ 
ɜ ɫɴɞɨɦɢɹɥɧɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɢ ɩɪɟɩɚɪɚɬɢ ɢ 
ɩɪɟɩɨɪɴɱɚɧɚ ɞɨɡɢɪɨɜɤɚ. ɇɟ 
ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɢɧɞɭɫɬɪɢɚɥɧɢ 
ɩɨɱɢɫɬɜɚɳɢ ɩɪɟɩɚɪɚɬɢ ɫɴɫ 
ɫɢɥɧɚ ɤɨɧɰɟɧɬɪɚɰɢɹ. 
ɉɪɢ ɦɢɟɧɟ ɧɚ ɪɴɤɚ, 
ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ, 
ɨɛɢɤɧɨɜɟɧ ɩɪɟɩɚɪɚɬ ɡɚ ɦɢɟɧɟ 
ɢ ɝɴɛɚ ɢɥɢ ɤɴɪɩɚ; ɧɟ 
ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɬɟɥ ɢ  ɝɪɭɛɢ 
ɤɴɪɩɢ. 
ɇɟ ɨɫɬɚɜɹɣɬɟ ɯɪɚɧɚ ɞɚ 
ɡɚɫɴɯɧɟ ɩɨ ɫɴɞɨɜɟɬɟ. Do not 
allow food residues to dry on the 
cookware. 

2. ɋɩɟɰɢɚɥɧɢ ɫɴɜɟɬɢ ɡɚ ɫɴɞɨɜɟ ɫ 
ɩɨɤɪɢɬɢɟ: Ɂɚ ɞɚ ɝɚɪɚɧɬɢɪɚɬɟ 
ɞɴɥɴɝ ɠɢɜɨɬ ɧɚ ɫɴɞɨɜɟɬɟ, 
ɩɪɟɩɨɪɴɱɜɚɦɟ ɦɢɟɧɟ ɧɚ ɪɴɤɚ ɫ 
ɨɛɢɤɧɨɜɟɧ ɩɪɟɩɚɪɚɬ ɢ ɦɟɤɚ 
ɤɴɪɩɚ/ɝɴɛɚ. ɇɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ 
ɚɛɪɚɡɢɜɧɢ ɩɪɟɩɚɪɚɬɢ. 

ɋɩɟɰɢɚɥɧɢ ɫɴɜɟɬɢ ɡɚ ɫɴɞɨɜɟ 
ɨɬ ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚ ɫɨɬɦɚɧɚ: ɇɟ 
ɨɫɬɚɜɹɣɬɟ ɯɪɚɧɚ ɜ ɫɴɞɨɜɟɬɟ ɡɚ 
ɞɴɥɝɨ ɜɪɟɦɟ, ɬɴɣ ɤɚɬɨ ɦɨɝɚɬ ɞɚ 
ɫɟ ɩɨɹɜɹɬ ɩɟɬɧɚ ɩɨ 
ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɬɚ. Ɂɚ ɞɚ 
ɩɪɟɞɩɚɡɢɬɟ ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚɬɚ 
ɫɬɨɦɚɧɚ, ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ 
ɩɪɨɞɭɤɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ 
Gorenje ɡɚ ɧɟɪɴɠɞɚɟɦɚ 
ɫɬɨɦɚɧɚ. Ɍɟ ɫɚ ɫɩɟɰɢɚɥɧɨ 
ɩɪɢɝɨɞɟɧɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɚ 
ɬɨɡɢ ɬɢɩ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬ. 

Ƚɚɪɚɧɰɢɹ: 

Ƚɚɪɚɧɰɢɨɧɧɢɹɬ ɫɪɨɤ ɧɚ 
ɞɪɟɛɧɨɝɚɛɚɪɢɬɧɢɬɟ ɭɪɟɞɢ ɟ 60 
ɦɟɫɟɰɚ ɨɬ ɞɚɬɚɬɚ ɧɚ 
ɩɪɨɞɚɠɛɚɬɚ. 
ȼ ɫɥɭɱɚɣ ɧɚ ɪɟɤɥɚɦɚɰɢɹ ɜ 
ɪɚɦɤɢɬɟ ɧɚ ɩɨɫɨɱɟɧɢɹ 
ɝɚɪɚɧɰɢɨɧɟɧ ɩɟɪɢɨɞ (0800 11 
003), ɜɴɪɧɟɬɟ ɭɪɟɞɚ ɧɚ ɦɹɫɬɨɬɨ 
ɧɚ ɡɚɤɭɩɭɜɚɧɟ, ɡɚɟɞɧɨ ɫ ɤɚɫɨɜɢɹ 
ɛɨɧ ɢɥɢ ɫɟ ɫɜɴɪɠɟɬɟ ɫ ɐɟɧɬɴɪɚ 
ɡɚ ɨɛɫɥɭɠɜɚɧɟ ɧɚ ɤɥɢɟɧɬɢ ɧɚ 
Gorenje ɡɚ ɫɬɪɚɧɚɬɚ. Ⱥɤɨ ɜ 
ɫɬɪɚɧɚɬɚ ɧɹɦɚ ɬɚɤɴɜ ɰɟɧɬɴɪ, 
ɫɜɴɪɠɟɬɟ ɫɟ ɫ ɦɟɫɬɧɨɬɨ 
ɩɪɟɞɫɬɚɜɢɬɟɥɫɬɜɨ ɧɚ Gorenje 
ɢɥɢ ɫ ɨɬɨɪɢɡɢɪɚɧ ɫɟɪɜɢɡ.  
ɇɚɪɚɧɹɜɚɧɢɹ ɜ ɫɥɟɞɫɬɜɢɟ ɧɚ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɧɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ, ɤɚɬɨ: 
ɩɪɟɝɪɹɜɚɧɟ, ɞɪɚɫɤɨɬɢɧɢ, 
ɢɡɩɭɫɤɚɧɟ ɧɚ ɩɨɞɚ ɢɥɢ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɧɨ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɟ ɫɟ 
ɩɨɤɪɢɜɚɬ ɨɬ ɝɚɪɚɧɰɢɹɬɚ. 
ȼɢɡɭɚɥɧɢ ɛɟɥɟɡɢ ɨɬ ɭɩɨɬɪɟɛɚɬɚ 
ɫɴɳɨ ɫɚ ɢɡɤɥɸɱɟɧɢ!  
 
Еɞɢɧɫɬɜɟɧɨ ɡɚ ɛɢɬɨɜɚ 
ɭɩɨɬɪɟɛɚ! 
Ƚɨɪɟɧɟ ɫɢ ɡɚɩɚɡɜɚ ɩɪɚɜɨɬɨ ɞɚ 
ɩɪɚɜɢ ɩɪɨɦɟɧɢ! 



 27 

ɂɇɋɌɊɍɄɐɂə ɉɈ ЭɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂɂU    UA 

 

Ɉɫɨɛɥɢɜɨɫɬɿ ɜɢɪɨɛɿɜ ɿɡ 
ɯɪɨɦɨɧɿɤɟɥɟɜɨʀ 
ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ ɫɬɚɥɿ 18/10 

ɉɪɢɞɛɚɧɿ ȼɚɦɢ ɜɢɪɨɛɢ 
ɜɢɝɨɬɨɜɥɟɧɿ ɡ ɜɢɫɨɤɨɹɤɿɫɧɨʀ 
ɫɢɪɨɜɢɧɢ ɜɿɞɩɨɜɿɞɧɨ ɞɨ ɫɜɿɬɨɜɢɯ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɿɜ. ȼɨɧɢ є ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɦ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɧɨɜɿɬɧɿɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ 
ɿ ɩɪɚɰɿ ɞɨɫɜɿɞɱɟɧɢɯ ɬɪɭɞɨɜɢɯ 
ɪɟɫɭɪɫɿɜ. əɤ ɜɿɞɨɦɨ, 
ɯɪɨɦɨɧɿɤɟɥɟɜɚ ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɚ 
ɫɬɚɥɶ 18/10 — ɰɟ 
ɧɚɣɩɨɩɭɥɹɪɧɿɲɚ ɬɚ 
ɧɚɣɝɿɝɿєɧɿɱɧɿɲɚ ɭ ɫɜɿɬɿ ɫɢɪɨɜɢɧɚ 
ɞɥɹ ɤɭɯɨɧɧɨɝɨ ɩɨɫɭɞɭ. Їʀ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɚ ɟɮɟɤɬɢɜɧɿɫɬɶ 
ɦɨɠɥɢɜɚ ɡɚ ɭɦɨɜɢ ɜɿɞɩɨɜɿɞɧɨɝɨ 
ɞɨɝɥɹɞɭ ɩɿɞ ɱɚɫ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ. 
ȼɚɠɥɢɜɿ ɭɦɨɜɢ, ɹɤɢɯ ɩɨɬɪɿɛɧɨ 
ɞɨɬɪɢɦɭɜɚɬɢɫɹ ɩɿɞ ɱɚɫ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ. 
ɉɟɪɟɞ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ: ɧɨɜɿ 
ɤɭɯɨɧɧɿ ɜɢɪɨɛɢ ɡ ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ 
ɫɬɚɥɿ ɩɨɬɪɿɛɧɨ ɩɨɦɢɬɢ ɝɚɪɹɱɨɸ 
ɜɨɞɨɸ ɡ ɦɢɸɱɢɦ ɡɚɫɨɛɨɦ ɭ 
ɩɨɫɭɞɨɦɢɣɧɿɣ ɦɚɲɢɧɿ ɚɛɨ 
ɜɪɭɱɧɭ, ɚ ɩɨɬɿɦ ɪɟɬɟɥɶɧɨ 
ɜɢɫɭɲɢɬɢ. 
ɉɿɞ ɱɚɫ ɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹ: ɦɚє 
ɛɭɬɢ ɩɟɜɧɚ ɜɿɞɩɨɜɿɞɧɿɫɬɶ ɦɿɠ 
ɪɨɡɦɿɪɨɦ ɞɧɚ ɩɨɫɭɞɭ, ɳɨ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭєɬɶɫɹ, ɿ ɤɨɧɮɨɪɤɨɸ, 
ɧɚ ɹɤɿɣ ɜɿɧ ɪɨɡɦɿɳɭєɬɶɫɹ. əɤɳɨ 
ɪɨɡɦɿɪ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɧɟɞɨɫɬɚɬɧɿɣ, 
ɱɚɫ ɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹ ɦɨɠɟ ɛɭɬɢ 
ɞɨɜɲɢɦ. əɤɳɨ ɤɨɧɮɨɪɤɚ ɛɿɥɶɲɚ, 
ɧɿɠ ɩɨɬɪɿɛɧɨ, ɩɨɜɟɪɯɧɹ ɩɨɫɭɞɭ 
ɦɨɠɟ ɩɨɬɟɦɧɿɬɢ ɱɟɪɟɡ ɩɨɥɭɦ’ɹ, 
ɳɨ ɜɢɯɨɞɢɬɶ ɡɚ ɤɪɚʀ ɞɧɚ. Ɉɤɪɿɦ 
ɬɨɝɨ, ɧɟ ɩɨɬɪɿɛɧɨ ɫɢɥɶɧɨ 

ɜɿɞɤɪɢɜɚɬɢ ɤɪɢɲɤɭ, ɨɫɤɿɥɶɤɢ ɰɟ 
ɩɪɢɡɜɟɞɟ ɞɨ ɜɬɪɚɬɢ ɬɟɩɥɚ ɬɚ 
ɪɿɞɢɧɢ. ȼɿɞɤɪɢɜɚɸɱɢ ɤɪɢɲɤɭ, 
ɳɨɪɚɡɭ ɞɨɞɚɜɚɣɬɟ ɫɬɨɥɨɜɭ 
ɥɨɠɤɭ ɜɨɞɢ. ɇɟ ɡɚɛɭɜɚɣɬɟ, ɳɨ 
ɤɭɯɨɧɧɿ ɜɢɪɨɛɢ ɡ ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ 
ɫɬɚɥɿ ɲɜɢɞɲɟ ɫɬɚɧɭɬɶ 
ɧɟɩɪɢɞɚɬɧɢɦɢ, ɹɤɳɨ ʀɯ 
ɡɚɥɢɲɚɬɢ ɧɚ ɩɥɢɬɿ ɛɟɡ ɜɨɞɢ ɚɛɨ 
ɩɭɫɬɢɦɢ.  

ɍɦɨɜɢ, ɧɟɨɛɯɿɞɧɿ ɞɥɹ 
ɞɨɫɹɝɧɟɧɧɹ ɧɚɣɤɪɚɳɨɝɨ 
ɫɦɚɤɭ ɬɚ ɡɛɟɪɟɠɟɧɧɹ 
ɤɨɪɢɫɧɢɯ ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɟɣ 
ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ 

1. ɋɿɤ: ɫɿɤ ɭɫɿɯ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ 
ɧɚɞɡɜɢɱɚɣɧɨ ɜɚɠɥɢɜɢɣ, ɹɤ ɿ 
ʀɯɧɹ ɩɨɠɢɜɧɚ ɰɿɧɧɿɫɬɶ ɿ ɜɦɿɫɬ 
ɜɿɬɚɦɿɧɿɜ. Ɇ’ɹɫɨ, ɹɤɟ ɝɨɬɭєɬɶɫɹ 
ɛɟɡ ɞɨɞɚɜɚɧɧɹ ɠɢɪɿɜ ɿ ɜɨɞɢ, 
ɦɚє ɧɚɣɜɢɳɭ ɩɨɠɢɜɧɭ ɰɿɧɧɿɫɬɶ. 
ɉɿɞ ɱɚɫ ɩɨɞɚɜɚɧɧɹ ɦ’ɹɫɚ, 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɨɝɨ ɬɚɤɢɦ ɱɢɧɨɦ, 
ɫɨɤɨɦ, ɳɨ ɡɚɥɢɲɚєɬɶɫɹ ɧɚ ɞɧɿ 
ɤɚɫɬɪɭɥɿ, ɦɨɠɧɚ ɩɨɥɢɬɢ ɫɬɪɚɜɭ 
ɹɤ ɫɨɭɫɨɦ. ɐɟ ɡɛɟɪɟɠɟ ɫɦɚɤ ɿ 
ɩɨɠɢɜɧɭ ɰɿɧɧɿɫɬɶ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ. 

2. Ɋɟɝɭɥɸɜɚɧɧɹ ɦɿɫɬɤɨɫɬɿ: 
ɩɨɬɪɿɛɧɨ ɜɢɛɢɪɚɬɢ ɩɨɫɭɞ 
ɜɿɞɩɨɜɿɞɧɨɝɨ ɪɨɡɦɿɪɭ ɞɥɹ 
ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ, ɳɨ ɝɨɬɭɜɚɬɢɦɭɬɶɫɹ. 
ɉɪɨɞɭɤɬɢ ɜ ɤɚɫɬɪɭɥɿ ɧɟ ɦɚɸɬɶ 
ɡɚɣɦɚɬɢ ɛɿɥɶɲɟ 2/3 ʀʀ ɜɢɫɨɬɢ. 

3. ɑɚɫ ɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹ: ɤɨɥɢ 
ɫɬɪɚɜɚ ɩɨɱɧɟ ɡɚɤɢɩɚɬɢ, 
ɩɨɬɪɿɛɧɨ ɡɦɟɧɲɢɬɢ ɜɨɝɨɧɶ ɿ 
ɦɿɧɿɦɚɥɶɧɨ ɜɿɞɤɪɢɬɢ ɤɪɢɲɤɭ, 
ɳɨɛ ɧɟ ɜɬɪɚɬɢɬɢ ɫɿɤ ɫɬɪɚɜɢ, 
ɹɤɢɣ ɦɨɠɟ ɜɢɩɚɪɭɜɚɬɢɫɹ, ɚ 
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ɫɬɪɚɜɚ ɛɭɥɚ ɫɦɚɱɧɨɸ ɬɚ 
ɤɨɪɢɫɧɨɸ.  

ɍɦɨɜɢ, ɹɤɢɯ ɩɨɬɪɿɛɧɨ 
ɞɨɬɪɢɦɭɜɚɬɢɫɹ ɞɥɹ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɝɨ 
ɟɧɟɪɝɨɡɛɟɪɟɠɟɧɧɹ  
1. ȼɿɞɩɨɜɿɞɧɿɫɬɶ ɪɨɡɦɿɪɿɜ ɞɧɚ ɣ 

ɤɨɧɮɨɪɤɢ: ɪɨɡɦɿɪ ɤɨɧɮɨɪɤɢ 
ɦɚє ɜɿɞɩɨɜɿɞɚɬɢ ɪɨɡɦɿɪɭ 
ɨɫɧɨɜɢ. əɤɳɨ ɤɨɧɮɨɪɤɚ 
ɡɚɜɟɥɢɤɚ, ɩɨɥɭɦ’ɹ, ɳɨ 
ɜɢɯɨɞɢɬɶ ɡɚ ɤɪɚʀ ɞɧɚ, ɛɭɞɟ 
ɟɧɟɪɝɿєɸ, ɳɨ ɜɢɬɪɚɱɚєɬɶɫɹ 
ɦɚɪɧɨ ɬɚ ɧɟ ɜɢɤɨɧɭє ɮɭɧɤɰɿɣ 
ɧɚɝɪɿɜɚɧɧɹ. 

2. Ɂɦɟɧɲɟɧɧɹ ɝɚɡɭ ɬɚ 
ɜɢɦɤɧɟɧɧɹ ɤɨɧɮɨɪɤɢ: ɤɨɥɢ 
ɫɬɪɚɜɚ ɩɨɱɧɟ ɡɚɤɢɩɚɬɢ, 
ɩɨɬɪɿɛɧɨ ɡɦɟɧɲɢɬɢ ɝɚɡ, ɚ ɩɨɬɿɦ 
ɜɢɦɤɧɭɬɢ ɤɨɧɮɨɪɤɭ ɡɚ ɤɿɥɶɤɚ 
ɯɜɢɥɢɧ ɞɨ ɡɚɜɟɪɲɟɧɧɹ 
ɩɪɨɰɟɫɭ ɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹ. 
Ɉɫɤɿɥɶɤɢ ɚɥɸɦɿɧɿєɜɚ ɜɫɬɚɜɤɚ ɜ 
ɤɚɩɫɭɥɶɧɨɦɭ ɞɧɿ ɡɛɟɪɿɝɚє 
ɬɟɩɥɨ, ɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹ 
ɩɪɨɞɨɜɠɭєɬɶɫɹ ɩɪɨɬɹɝɨɦ 
ɩɟɜɧɨɝɨ ɩɟɪɿɨɞɭ ɱɚɫɭ ɧɚɜɿɬɶ 
ɩɿɫɥɹ ɜɢɦɤɧɟɧɧɹ ɩɥɢɬɢ. 

Ȼɟɡɞɨɝɚɧɧɟ ɱɢɳɟɧɧɹ ɬɚ 
ɞɨɝɥɹɞ  
1. əɤɳɨ ɩɥɚɫɬɦɚɫɨɜɿ ɪɭɱɤɢ 

ɩɨɫɭɞɭ ɦɢɬɢɦɭɬɶɫɹ ɜ 
ɩɨɫɭɞɨɦɢɣɧɿɣ ɦɚɲɢɧɿ, ʀɯ ɤɨɥɿɪ 
ɿɡ ɱɚɫɨɦ ɡɦɿɧɢɬɶɫɹ. Ɉɞɧɚɤ ɰɟ 
ɧɟ ɜɩɥɢɧɟ ɧɚ ɮɭɧɤɰɿɨɧɚɥɶɧɿɫɬɶ 
ɪɭɱɨɤ. 
Ⱦɥɹ ɦɢɬɬɹ ɩɨɫɭɞɭ ɜ 
ɩɨɫɭɞɨɦɢɣɧɿɣ ɦɚɲɢɧɿ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟ ɬɿɥɶɤɢ ɡɜɢɱɚɣɧɿ 
ɩɨɛɭɬɨɜɿ ɡɚɫɨɛɢ ɜ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɨɜɚɧɿɣ ɜɢɪɨɛɧɢɤɨɦ 
ɤɿɥɶɤɨɫɬɿ. ɇɟ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟ 

ɩɪɨɦɢɫɥɨɜɿ ɡɚɫɨɛɢ ɞɥɹ ɦɢɬɬɹ 
ɩɨɫɭɞɭ ɡ ɜɢɫɨɤɢɦ ɜɦɿɫɬɨɦ 
ɨɱɢɳɭɜɚɱɿɜ.  
Ⱦɥɹ ɪɭɱɧɨɝɨ ɦɢɬɬɹ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟ ɝɚɪɹɱɭ ɜɨɞɭ ɡɿ 
ɡɜɢɱɚɣɧɨɸ ɪɿɞɢɧɨɸ ɞɥɹ ɦɢɬɬɹ 
ɩɨɫɭɞɭ ɬɚ ɝɭɛɤɨɸ ɚɛɨ ɦ’ɹɤɨɸ 
ɳɿɬɤɨɸ. ɇɟ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟ 
ɝɨɫɬɪɢɯ ɚɛɨ ɝɨɫɬɪɨɤɨɧɟɱɧɢɯ 
ɩɪɟɞɦɟɬɿɜ. ɋɢɥɶɧɨ 
ɡɚɛɪɭɞɧɟɧɢɣ ɩɨɫɭɞ ɦɨɠɧɚ 
ɨɱɢɳɭɜɚɬɢ ɝɪɭɛɨɸ ɫɬɨɪɨɧɨɸ 
ɝɭɛɤɢ ɜɫɟɪɟɞɢɧɿ ɬɚ ɧɚ ɞɧɿ 
ɩɨɫɭɞɭ. 
ɇɟ ɞɨɩɭɫɤɚɣɬɟ ɡɚɫɢɯɚɧɧɹ 
ɡɚɥɢɲɤɿɜ ʀɠɿ ɧɚ ɩɨɫɭɞɿ. 

2. ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿ ɩɨɪɚɞɢ ɞɥɹ ɞɨɝɥɹɞɭ 
ɡɚ ɩɨɫɭɞɨɦ ɿɡ ɩɨɤɪɢɬɬɹɦ: ɳɨɛ 
ɜɢɪɿɛ ɩɪɨɫɥɭɠɢɜ ɬɪɢɜɚɥɢɣ ɱɚɫ, 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɭєɬɶɫɹ ɦɢɬɢ ɣɨɝɨ 
ɜɪɭɱɧɭ ɜ ɝɚɪɹɱɿɣ ɜɨɞɿ ɡ ɪɿɞɢɧɨɸ 
ɞɥɹ ɦɢɬɬɹ ɩɨɫɭɞɭ ɬɚ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɜɚɬɢ ɦ’ɹɤɭ ɝɭɛɤɭ. 
ɇɟ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟ ɩɪɟɞɦɟɬɢ, 
ɳɨ ɦɨɠɭɬɶ ɩɨɞɪɹɩɚɬɢ ɜɢɪɿɛ, 
ɚɛɨ ɚɛɪɚɡɢɜɧɿ ɦɢɸɱɿ ɡɚɫɨɛɢ. 
ɋɩɟɰɿɚɥɶɧɿ ɩɨɪɚɞɢ ɞɥɹ ɞɨɝɥɹɞɭ 
ɡɚ ɩɨɫɭɞɨɦ ɿɡ ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ 
ɫɬɚɥɿ: ɧɟ ɡɛɟɪɿɝɚɣɬɟ ʀɠɭ ɜ 
ɤɚɫɬɪɭɥɿ ɩɪɨɬɹɝɨɦ ɬɪɢɜɚɥɨɝɨ 
ɱɚɫɭ, ɨɫɤɿɥɶɤɢ ɜ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɿ 
ɩɨɜɟɪɯɧɹ ɡ ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ ɫɬɚɥɿ 
ɦɨɠɟ ɡɦɿɧɢɬɢɫɹ ɬɚ ɜɤɪɢɬɢɫɹ 
ɩɥɹɦɚɦɢ. Щɨɛ ɡɛɟɪɟɝɬɢ ɝɚɪɧɢɣ 
ɜɢɝɥɹɞ ɩɨɜɟɪɯɧɿ ɡ ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ 
ɫɬɚɥɿ, ɪɟɝɭɥɹɪɧɨ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟ ɡɚɫɨɛɢ ɞɥɹ 
ɞɨɝɥɹɞɭ ɡɚ ɜɢɪɨɛɚɦɢ ɡ 
ɧɟɪɠɚɜɿɸɱɨʀ ɫɬɚɥɿ GorОЧУО. 
ȼɨɧɢ ɨɩɬɢɦɚɥɶɧɨ ɩɿɞɯɨɞɹɬɶ 
ɞɥɹ ɜɢɞɚɥɟɧɧɹ ɛɿɥɢɯ ɚɛɨ 
ɤɨɥɶɨɪɨɜɢɯ ɩɥɹɦ ɿ ɩɚɬɶɨɤɿɜ. 
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Ƚɚɪɚɧɬɿɹ 

Ƚɚɪɚɧɬɿɣɧɢɣ ɫɬɪɨɤ ɟɤɫɩɥɭɚɬɚɰɿʀ 
ɫɤɥɚɞɚє -60 ɦɿɫɹɰɿ ɡɚ ɭɦɨɜɢ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɩɪɢɥɚɞɭ ɡɚ 
ɩɪɢɡɧɚɱɟɧɧɹɦ ɬɚ ɞɨɬɪɢɦɚɧɧɹɦ 
ɜɢɦɨɝ, ɡɚɡɧɚɱɟɧɢɯ ɜ 
ɟɤɫɩɥɭɚɬɚɰɿɣɧɢɯ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚɯ. 
ɍ ɪɚɡɿ ɜɢɧɢɤɧɟɧɧɹ ɫɤɚɪɝ 
ɩɪɨɬɹɝɨɦ ɝɚɪɚɧɬɿɣɧɨɝɨ ɩɟɪɿɨɞɭ, 
ɜɢɡɧɚɱɟɧɨɝɨ ɡɚɤɨɧɨɞɚɜɫɬɜɨɦ, 
ɹɤɳɨ ɧɟ ɜɤɚɡɚɧɨ ɿɧɲɟ, ɩɨɜɟɪɧɿɬɶ 
ɩɨɜɧɢɣ ɤɨɦɩɥɟɤɬ ɿɡ ɤɜɢɬɚɧɰɿєɸ ɜ 
ɩɭɧɤɬ ɩɪɨɞɚɠɭ ɚɛɨ ɡɜɟɪɧɿɬɶɫɹ ɞɨ 
ɚɜɬɨɪɢɡɨɜɚɧɨɝɨ ɫɟɪɜɿɫɧɨɝɨ 
ɰɟɧɬɪɭ, ɹɤɢɣ ɨɛɫɥɭɝɨɜɭє 
ɩɨɛɭɬɨɜɭ ɬɟɯɧɿɤɭ Gorenje. ɋɩɢɫɨɤ 
ɚɜɬɨɪɢɡɨɜɚɧɢɯ ɫɟɪɜɿɫɧɢɯ ɰɟɧɬɪɿɜ 
ɧɚɞɚєɬɶɫɹ  ɜ ɝɚɪɚɧɬɿɣɧɢɯ 
ɡɨɛɨɜ’ɹɡɚɧɧɹɯ.  ɍ ɪɚɡɿ 
ɜɢɧɢɤɧɟɧɧɹ ɡɚɩɢɬɚɧɶ, 
ɡɜɟɪɬɚɣɬɟɫɶ ɞɨ call- ɰɟɧɬɪɭ 
ɉɪɟɞɫɬɚɜɧɢɰɬɜɚ Gorenje ɜ 
ɍɤɪɚʀɧɿ ɡɚ ɬɟɥɟɮɨɧɨɦ: 
0 800 300 024. ɉɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹ, ɳɨ 
ɜɢɧɢɤɥɢ ɜɧɚɫɥɿɞɨɤ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨɝɨ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ, 
ɧɚɩɪɢɤɥɚɞ ɩɟɪɟɝɪɿɜɚɧɧɹ, 
ɡɦɿɧɟɧɧɹ ɤɨɥɶɨɪɭ, ɩɨɞɪɹɩɢɧɢ, 
ɩɚɞɿɧɧɹ ɧɚ ɩɿɞɥɨɝɭ ɚɛɨ 
ɧɟɧɚɥɟɠɧɟ ɱɢɳɟɧɧɹ, ɧɟ 
ɩɨɤɪɢɜɚɸɬɶɫɹ ɰɿєɸ ɝɚɪɚɧɬɿєɸ. 
əɜɧɿ ɜɢɞɢɦɿ ɨɡɧɚɤɢ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɬɚɤɨɠ ɧɟ 
ɩɿɞɥɹɝɚɸɬɶ ɞɿʀ ɝɚɪɚɧɬɿʀ. 
 
Ʌɢɲɟ ɞɥɹ ɩɟɪɫɨɧɚɥɶɧɨɝɨ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ! 
Ɇɢ ɡɚɥɢɲɚєɦɨ ɡɚ ɫɨɛɨɸ ɩɪɚɜɨ 
ɜɧɨɫɢɬɢ ɛɭɞɶ-ɹɤɿ ɡɦɿɧɢ. 
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ɂɇɋɌɊɍɄɐɂə ɉɈ ЭɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂɂ      RU 

 

18/10 Cr-Ni ɇɟɪɠɚɜɟɸɳɚɹ 
ɫɬɚɥɶ.  Ɉɫɨɛɟɧɧɨɫɬɢ 
ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ: 

ɉɪɢɨɛɪɟɬɟɧɧɚɹ ȼɚɦɢ ɩɪɨɞɭɤɰɢɹ 
ɛɵɥɚ ɩɪɨɢɡɜɟɞɟɧɚ ɫ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ 
ɜɵɫɨɤɨɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɫɵɪɶɹ, 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɝɨ ɦɢɪɨɜɵɦ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɚɦ, ɢ ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɨɞɭɤɬɨɦ 
ɭɥɶɬɪɚɫɨɜɪɟɦɟɧɧɵɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ ɢ 
ɬɳɚɬɟɥɶɧɨɝɨ ɢ ɛɟɪɟɠɧɨɝɨ ɪɚɛɨɱɟɝɨ 
ɬɪɭɞɚ. Ʉɚɤ ɢɡɜɟɫɬɧɨ, 18/10 Cr-Ni 
ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɚɹ ɫɬɚɥɶ ɹɜɥɹɟɬɫɹ 
ɧɚɢɛɨɥɟɟ ɪɚɫɩɪɨɫɬɪɚɧɟɧɧɵɦ ɜ 
ɦɢɪɟ ɢ ɫɚɦɵɦ ɝɢɝɢɟɧɢɱɧɵɦ 
ɫɵɪɶɟɦ, ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɵɦ ɩɪɢ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟ ɩɨɫɭɞɵ. ɉɪɢ 
ɧɚɞɥɟɠɚɳɟɦ ɭɯɨɞɟ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ ɜɫɟɝɨ 
ɩɟɪɢɨɞɚ ɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ, ȼɵ ɩɨɥɭɱɢɬɟ 
ɦɚɤɫɢɦɭɦ ɜɨɡɦɨɠɧɵɯ ɩɪɟɢɦɭɳɟɫɬɜ 
ɷɬɨɝɨ ɦɚɬɟɪɢɚɥɚ. 

ȼɚɠɧɵɟ ɦɨɦɟɧɬɵ, ɤɨɬɨɪɵɟ 
ɫɥɟɞɭɟɬ ɭɱɟɫɬɶ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 
ɩɟɪɢɨɞɚ ɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ. 
ɉɟɪɟɞ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ: Ɍɨɥɶɤɨ 
ɱɬɨ ɩɪɢɨɛɪɟɬɟɧɧɭɸ ɩɨɫɭɞɭ ɢɡ 
ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɩɪɨɦɵɬɶ ɝɨɪɹɱɟɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɦɨɸɳɢɦ 
ɫɪɟɞɫɬɜɨɦ, ɜ ɩɨɫɭɞɨɦɨɟɱɧɨɣ 
ɦɚɲɢɧɟ ɥɢɛɨ ɜɪɭɱɧɭɸ, ɚ ɡɚɬɟɦ 
ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɫɭɲɢɬɶ.  
ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɝɨɬɨɜɤɢ: Ⱦɨɥɠɧɨ ɛɵɬɶ 
ɬɨɱɧɨɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɟ ɦɟɠɞɭ 
ɨɫɧɨɜɚɧɢɟɦ ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɩɨɫɭɞɵ, ɜ 
ɤɨɬɨɪɨɣ ȼɵ ɝɨɬɨɜɢɬɟ, ɢ ɪɚɡɦɟɪɨɦ 
ɩɥɢɬɵ, ɧɚ ɤɨɬɨɪɭɸ ȼɵ ɫɬɚɜɢɬɟ 
ɩɨɫɭɞɭ.  ȿɫɥɢ ɪɚɡɦɟɪ ɩɥɢɬɵ 
ɧɟɞɨɫɬɚɬɨɱɟɧ, ɬɨ ɜɪɟɦɹ 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɦɨɠɟɬ ɞɥɢɬɶɫɹ 

ɞɨɥɶɲɟ. ȿɫɥɢ ɩɥɢɬɚ ɲɢɪɟ, ɱɟɦ 
ɬɪɟɛɭɟɬɫɹ, ɨɝɨɧɶ ɢɥɢ ɠɚɪ, ɤɨɬɨɪɵɣ 
ɩɨɩɚɞɚɟɬ ɧɚ ɤɪɚɹ ɩɨɫɭɞɵ, ɦɨɠɟɬ 
ɜɵɡɜɚɬɶ ɩɨɬɟɦɧɟɧɢɟ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ.  
Ȼɨɥɟɟ ɬɨɝɨ, ɤɪɵɲɤɭ ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɨɬɤɪɵɜɚɬɶ ɧɚ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɟ 
ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɟ, ɬɚɤ ɤɚɤ ɤɚɠɞɵɣ ɪɚɡ ɩɪɢ 
ɨɬɤɪɵɬɢɢ ɛɭɞɟɬ ɜɵɯɨɞɢɬɶ ɠɢɞɤɨɫɬɶ 
ɢ ɩɚɪ. Ɍɚɤɠɟ ɧɟ ɡɚɛɵɜɚɣɬɟ, ɱɬɨ 
ɤɭɯɨɧɧɵɟ ɩɪɢɧɚɞɥɟɠɨɫɬɢ ɢɡ 
ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ ɩɪɨɫɥɭɠɚɬ 
ɦɟɧɶɲɟ, ɟɫɥɢ ȼɵ ɨɫɬɚɜɢɬɟ ɢɯ ɧɚ 
ɩɥɢɬɟ ɩɭɫɬɵɦɢ ɢ ɛɟɡ ɠɢɞɤɨɫɬɢ.  

ȼɚɠɧɵɟ ɦɨɦɟɧɬɵ, ɤɨɬɨɪɵɟ 
ɫɥɟɞɭɟɬ ɭɱɟɫɬɶ ɞɥɹ 
ɫɨɯɪɚɧɟɧɢɹ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɝɨ 
ɚɪɨɦɚɬɚ ɢ ɜɤɭɫɚ ɩɢɳɢ, ɚ 
ɬɚɤɠɟ ɞɥɹ ȼɚɲɟɝɨ ɡɞɨɪɨɜɶɹ: 
1. ɋɨɤɢ: ȼ ɞɨɩɨɥɧɟɧɢɟ ɤ 

ɩɢɬɚɬɟɥɶɧɨɣ ɰɟɧɧɨɫɬɢ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ 
ɢ ɜɢɬɚɦɢɧɨɜ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɨɧɢ 
ɫɨɞɟɪɠɚɬ, ɬɚɤɠɟ ɨɱɟɧɶ ɜɚɠɧɵ 
ɫɨɤɢ, ɩɪɢɫɭɬɫɬɜɭɸɳɢɟ ɜ ɥɸɛɨɣ 
ɩɢɳɟ. Ʌɸɛɨɟ ɛɥɸɞɨ, 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɧɨɟ ɛɟɡ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɹ 
ɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɦɚɫɥɚ ɢ ɜɨɞɵ, - 
ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɹɟɬ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɭɸ 
ɩɢɬɚɬɟɥɶɧɭɸ ɰɟɧɧɨɫɬɶ. Ʉɨɝɞɚ ȼɵ 
ɩɨɞɚɟɬɟ ɧɚ ɫɬɨɥ ɩɢɳɭ, 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɧɭɸ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ, 
ɬɨ ɫɨɤɨɦ, ɨɫɬɚɜɲɢɦɫɹ ɧɚ ɞɧɟ 
ɤɚɫɬɪɸɥɢ, ɦɨɠɧɨ ɩɨɥɢɬɶ ɛɥɸɞɨ ɜ 
ɤɚɱɟɫɬɜɟ ɫɨɭɫɚ, ɢ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ 
ɚɪɨɦɚɬ ɢ ɩɢɬɚɬɟɥɶɧɚɹ ɰɟɧɧɨɫɬɶ 
ɛɥɸɞɚ ɛɭɞɭɬ ɫɨɯɪɚɧɟɧɵ.  

2. ȼɦɟɫɬɢɦɨɫɬɶ ɢ ɪɚɡɦɟɪɵ: Ⱦɥɹ 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɤɚɠɞɨɝɨ ɩɪɨɞɭɤɬɚ 
ɩɢɬɚɧɢɹ ɧɭɠɧɨ ɩɨɞɛɢɪɚɬɶ ɩɨɫɭɞɭ, 
ɩɨɞɯɨɞɹɳɭɸ ɩɨ ɪɚɡɦɟɪɭ. ɉɢɳɚ, 
ɩɨɦɟɳɟɧɧɚɹ ɜ ɤɚɫɬɪɸɥɸ, ɧɟ 
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ɞɨɥɠɧɚ ɩɪɟɜɵɲɚɬɶ 2/3 ɜɵɫɨɬɵ 
ɤɚɫɬɪɸɥɢ. 

3. ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ: Ʉɨɝɞɚ 
ȼɵ ɜɢɞɢɬɟ, ɱɬɨ ɫɨɞɟɪɠɢɦɨɟ 
ɧɚɱɢɧɚɟɬ ɡɚɤɢɩɚɬɶ, ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɭɛɚɜɢɬɶ ɨɝɨɧɶ  ɩɥɢɬɵ ɢ 
ɩɪɢɨɬɤɪɵɬɶ ɤɪɵɲɤɭ ɧɚ ɧɚɢɦɟɧɟɟ 
ɜɨɡɦɨɠɨɟ ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɟ, ɱɬɨɛɵ ɧɟ 
ɞɚɬɶ ɫɨɤɚɦ ɩɢɳɢ ɢɫɩɚɪɢɬɶɫɹ ɢ ɧɟ 
ɩɨɬɟɪɹɬɶ ɜɤɭɫ ɢ ɩɢɬɚɬɟɥɶɧɵɟ 
ɫɜɨɣɫɬɜɚ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ.  

ɉɭɧɤɬɵ, ɤɨɬɨɪɵɟ 
ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ ɞɥɹ 
ɪɚɡɭɦɧɨɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ 
ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ:  

1. ɋɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɟ ɪɚɡɦɟɪɨɜ: Ɋɚɡɦɟɪ 
ɩɥɢɬɵ ɢ ɪɚɡɦɟɪ ɨɫɧɨɜɚɧɢɹ ɩɨɫɭɞɵ 
ɞɨɥɠɧɵ ɫɨɜɩɚɞɚɬɶ . ȿɫɥɢ ɩɥɢɬɚ 
ɫɥɢɲɤɨɦ ɜɟɥɢɤɚ, ɩɥɚɦɹ, 
ɢɫɯɨɞɹɳɟɟ ɢɡ ɨɫɬɚɜɲɢɯɫɹ ɤɪɚɟɜ, 
ɛɭɞɟɬ ɩɨɬɪɟɛɥɹɬɶ ɢɡɥɢɲɧɸɸ 
ɷɧɟɪɝɢɸ, ɧɟ ɢɦɟɸɳɭɸ 
ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ. 

2. ɍɛɚɜɥɟɧɢɟ ɨɝɧɹ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ 
ɩɥɢɬɵ: ɉɨɫɥɟ ɬɨɝɨ, ɤɚɤ ɩɢɳɚ 
ɡɚɤɢɩɢɬ, ɨɝɨɧɶ ɩɥɢɬɵ ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɭɛɚɜɢɬɶ, ɢ ɨɬɤɥɸɱɢɬɶ ɩɥɢɬɭ ɡɚ 
ɧɟɫɤɨɥɶɤɨ ɦɢɧɭɬ ɞɨ 
ɨɤɨɧɱɚɬɟɥɶɧɨɣ ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɢ ɩɢɳɢ. 
ɉɨɫɤɨɥɶɤɭ ɚɥɸɦɢɧɢɟɜɵɣ ɛɥɨɤ 
ɜɧɭɬɪɢ ɨɫɧɨɜɚɧɢɹ ɤɪɵɲɤɢ 
ɫɨɯɪɚɧɹɟɬ ɬɟɩɥɨ, ɩɪɨɰɟɫɫ 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɭɞɟɬ 
ɩɪɨɞɨɥɠɚɬɶɫɹ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 
ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɨɝɨ ɩɟɪɢɨɞɚ ɜɪɟɦɟɧɢ 
ɞɚɠɟ ɩɨɫɥɟ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ ɩɥɢɬɵ. 

ɉɪɚɜɢɥɶɧɚɹ ɱɢɫɬɤɚ ɢ ɭɯɨɞ:  

1. ɐɜɟɬ ɩɥɚɫɬɢɤɨɜɵɯ ɪɭɱɟɤ ɤɭɯɨɧɧɨɣ 
ɩɨɫɭɞɵ ɫ ɝɨɞɚɦɢ ɦɨɠɟɬ 
ɩɨɬɟɦɧɟɬɶ, ɟɫɥɢ ɩɨɫɭɞɭ ɩɨɫɬɨɹɧɧɨ 
ɦɵɬɶ ɜ ɩɨɫɭɞɨɦɨɟɱɧɨɣ ɦɚɲɢɧɟ. 

Ɉɞɧɚɤɨ, ɷɬɨ ɧɟ ɩɨɜɥɢɹɟɬ ɧɚ 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɶɧɨɫɬɶ ɪɭɱɟɤ. 
ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ ɜ 
ɩɨɫɭɞɨɦɨɟɱɧɨɣ ɦɚɲɢɧɟ, 
ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɞɯɨɞɹɳɢɟ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɞɥɹ ɨɱɢɫɬɤɢ ɜ 
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚɯ, ɪɟɤɨɦɟɧɞɨɜɚɧɧɵɯ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɟɦ. ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 
ɩɪɨɦɵɲɥɟɧɧɵɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɞɥɹ 
ɦɵɬɶɹ ɜɵɫɨɤɨɣ ɤɨɧɰɟɧɬɪɚɰɢɢ.  
ɉɪɢ ɪɭɱɧɨɦ ɦɵɬɶɟ, ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ 
ɜɨɞɭ ɫ ɩɨɞɯɨɞɹɳɢɦ ɫɪɟɞɫɬɜɨɦ 
ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɢ ɝɭɛɤɨɣ ɥɢɛɨ ɦɹɝɤɨɣ 
ɳɟɬɤɨɣ; ɧɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɤɨɥɸɳɢɟ 
ɢ ɨɫɬɪɵɟ ɩɪɟɞɦɟɬɵ. Ⱦɥɹ ɨɱɢɫɬɤɢ 
ɫɢɥɶɧɵɯ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɣ, ɦɨɠɧɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɛɨɥɟɟ ɬɜɟɪɞɭɸ 
ɫɬɨɪɨɧɭ ɝɭɛɤɢ ɧɚ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɣ ɱɚɫɬɢ 
ɢ ɞɧɟ ɩɨɫɭɞɵ. 
ɇɟ ɩɨɡɜɨɥɹɣɬɟ ɨɬɯɨɞɚɦ ɩɢɳɢ 
ɩɪɢɫɵɯɚɬɶ ɤ ɩɨɫɭɞɟ. 

2. ɋɩɟɰɢɚɥɶɧɵɟ ɭɤɚɡɚɧɢɹ ɩɨ ɭɯɨɞɭ 
ɡɚ ɩɨɫɭɞɨɣ ɫ ɩɨɤɪɵɬɢɟɦ: ȼ ɰɟɥɹɯ 
ɛɨɥɟɟ ɞɨɥɝɨɜɟɱɧɨɝɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ, ɦɵ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɦ 
ɪɭɱɧɨɟ ɦɵɬɶɟ ɝɨɪɹɱɟɣ ɜɨɞɨɣ, 
ɫɪɟɞɫɬɜɨɦ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɢ ɝɭɛɤɨɣ. ɇɟ 
ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ 
ɜɟɳɟɫɬɜɚ 
ɋɩɟɰɢɚɥɶɧɵɟ ɭɤɚɡɚɧɢɹ ɞɥɹ 
ɩɨɫɭɞɵ ɢɡ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ: 
ɇɟ ɯɪɚɧɢɬɟ ɩɢɳɭ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ ɞɨɥɝɢɯ 
ɩɟɪɢɨɞɨɜ ɜɪɟɦɟɧɢ ɜ ɩɨɫɭɞɟ, 
ɩɨɫɤɨɥɶɤɭ ɷɬɨ ɦɨɠɟɬ 
ɫɩɪɨɜɨɰɢɪɨɜɚɬɶ ɨɛɪɚɡɨɜɚɧɢɟ 
ɩɹɬɟɧ ɢ ɢɡɦɟɧɟɧɢɟ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ 
ɩɨɫɭɞɵ. ɑɬɨɛɵ ɫɨɯɪɚɧɢɬɶ 
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɩɨɫɭɞɵ ɢɡ 
ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ, ɪɟɝɭɥɹɪɧɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɨɜɚɧɧɵɟ Gorenje 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ. Ɉɧɢ ɨɩɬɢɦɚɥɶɧɨ 
ɩɨɞɨɛɪɚɧɵ ɞɥɹ ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɳɟɧɢɹ 
ɩɨɬɟɦɧɟɧɢɹ, ɜɵɝɨɪɚɧɢɹ, 
ɢɡɦɟɧɟɧɢɹ ɰɜɟɬɚ ɩɨɫɭɞɵ. 



 32 

Ƚɚɪɚɧɬɢɹ: 

Ƚɚɪɚɧɬɢɣɧɵɣ ɫɪɨɤ 60 ɦɟɫɹɰɟɜ ɫɨ 
ɞɧɹ ɩɪɨɞɚɠɢ (ɞɥɹ ɢɡɞɟɥɢɣ, 
ɬɪɟɛɭɸɳɢɯ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɝɨ 
ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ ɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ, – ɫ ɞɚɬɵ 
ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ (ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ) ɩɪɢ 
ɧɚɥɢɱɢɢ ɨɬɦɟɬɤɢ ɨɛ ɷɬɨɦ ɜ 
ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɦ ɬɚɥɨɧɟ. ɉɪɢ 
ɧɟɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɢ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɢɹ ɞɚɬɵ 
ɩɪɨɞɚɠɢ ɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɵɣ 
ɫɪɨɤ ɢɫɱɢɫɥɹɟɬɫɹ ɫ ɞɚɬɵ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ. 
ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɜɨɡɧɢɤɧɨɜɟɧɢɹ ɩɪɨɛɥɟɦ ɜ 
ɬɟɱɟɧɢɟ ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɝɨ ɩɟɪɢɨɞɚ, ȼɵ 
ɦɨɠɟɬɟ ɨɛɪɚɬɢɬɶɫɹ ɜ ɐɟɧɬɪ 
ɩɨɞɞɟɪɠɤɢ ɩɨɤɭɩɚɬɟɥɟɣ ɜ ɜɚɲɟɣ 
ɫɬɪɚɧɟ: ɉɨ ɜɫɟɦ ɜɨɩɪɨɫɚɦ 
ɨɛɪɚɳɚɣɬɟɫɶ ɜ ɐɟɧɬɪ ɉɨɞɞɟɪɠɤɢ 
ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɟɥɟɣ “GorОЧУО” ɜ 
Ɋɨɫɫɢɣɫɤɨɣ Ɏɟɞɟɪɚɰɢɢ: 
8-800-700-05-15 (Ɂɜɨɧɨɤ 
ɛɟɫɩɥɚɬɧɵɣ). 
Ɉɛɦɟɧ ɢɥɢ ɜɨɡɜɪɚɬ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ 
ɜɨɡɦɨɠɟɧ, ɟɫɥɢ ɫɨɯɪɚɧɟɧɚ ɬɨɪɝɨɜɚɹ 
ɭɩɚɤɨɜɤɚ. ɉɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹ ɜɫɥɟɞɫɬɜɢɟ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨɝɨ ɨɛɪɚɳɟɧɢɹ, ɬɚɤɢɟ 
ɤɚɤ ɩɟɪɟɝɪɟɜ, ɰɚɪɚɩɢɧɵ, 
ɦɟɯɚɧɢɱɟɫɤɢɟ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹ ɢɥɢ 
ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɚɹ ɱɢɫɬɤɚ, ɧɟ ɜɯɨɞɹɬ ɜ 
ɝɚɪɚɧɬɢɸ. Ɍɚɤɠɟ ɢɫɤɥɸɱɟɧɵ ɫɥɭɱɚɢ 
ɹɜɧɨɝɨ ɧɟɛɪɟɠɧɨɝɨ ɢɥɢ 
ɧɟɧɚɞɥɟɠɚɳɟɝɨ ɨɛɪɚɳɟɧɢɹ ɫ 
ɩɪɨɞɭɤɰɢɟɣ. ɇɨɦɟɪ ɬɟɥɟɮɨɧɚ 
ɰɟɧɬɪɚ ɩɨɞɞɟɪɠɤɢ ɭɤɚɡɚɧ ɧɚ 
ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɦ ɬɚɥɨɧɟ. ȿɫɥɢ 
ɩɨɞɨɛɧɵɣ ɰɟɧɬɪ ɜ ɜɚɲɟɣ ɫɬɪɚɧɟ 
ɨɬɫɭɬɫɬɜɭɟɬ, ɨɛɪɚɬɢɬɟɫɶ ɜ ɜɚɲɭ 
ɦɟɫɬɧɭɸ ɬɨɪɝɨɜɭɸ ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɸ 
GorОЧУО ɢɥɢ ɜ ɨɬɞɟɥ ɩɨɞɞɟɪɠɤɢ 
ɩɨɤɭɩɚɬɟɥɟɣ ɤɨɦɩɚɧɢɢ GorОЧУО 
Domestic Appliances. 
Ⱥɞɪɟɫɚ ɢ ɬɟɥɟɮɨɧɵ 
ɚɜɬɨɪɢɡɨɜɚɧɧɵɯ ɫɟɪɜɢɫɧɵɯ ɰɟɧɬɪɨɜ 

ɪɚɡɦɟɳɟɧɵ ɜ ɛɪɨɲɸɪɟ 
«Ƚɚɪɚɧɬɢɣɧɵɟ ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɫɬɜɚ» ɢɥɢ 
ɜ ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɦ ɬɚɥɨɧɟ. 
 
Ɍɨɥɶɤɨ ɞɥɹ ɱɚɫɬɧɨɝɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ! 
Ɇɵ ɨɫɬɚɜɥɹɟɦ ɡɚ ɫɨɛɨɣ ɩɪɚɜɨ  
ɜɧɟɫɟɧɢɹ ɥɸɛɵɯ ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ! 
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NÁVOD K POUŽITÍ                CГ  

VýУТЦОčЧц ЯlКstЧostТ ЯýroЛků г 
ЧОrОгoЯц oМОlТ 18/10 Cr-Ni: 

VýroЛОФ, ФtОrý УstО sТ zakoupili, je 
ЯвroЛОЧ г prЯotřъНЧъМС ЦКtОrТпlů 
poНlО uгЧпЯКЧýМС ЧorОЦ К УО 
ЯýslОНФОЦ spoУОЧъ ЧОУЦoНОrЧěУšъМС 
tОМСЧoloРТъ К úsТlъ ФoЧФrцtЧъМС lТНъ. JКФ 
УО гЧпЦo, ЧОrОгoЯп oМОl 18/10 Cr-Ni 
УО ЧОУЛěžЧěУšъ К ЧОУСвРТОЧТčtěУšъ 
suroЯТЧou použъЯКЧou pro ФuМСвňsФц 
ЧпstroУО ЧК sЯětě. PřТ ЯвЧКložОЧъ 
ЧОгЛвtЧц pцčО ЛěСОЦ použъЯпЧъ 
ЦůžОtО гъsФКt ЦКбТЦuЦ г užТtЧц 
СoНЧotв toСoto ЦКtОrТпlu. 
DůlОžТtц pokвЧв, ktОrц ЛвstО ЦělТ 
НoНržoЯКt ЛěСОЦ použъЯпЧъ. 
PřОН použТtъЦ: MělТ ЛвstО uЦýt sЯц 
ЧoЯц ЧОrОгoЯц ЧпНoЛъ Я СorФц ЯoНě s 
čТstТМъЦ prostřОНФОЦ Лuď Я ЦвčМО ЧК 
ЧпНoЛъ, ЧОЛo ručЧě К pКФ УО pОčlТЯě 
utřъt. 
BěСОЦ ЯКřОЧъ: MОгТ ЯОlТФostъ НЧК 
ЧпНoЛъ, ФtОrц použъЯпtО, К ЯКřТčОЦ, 
ЧК ФtОrý УО položъtО, Цusъ ОбТstoЯКt 
určТtп souЯТslost. PoФuН УО ЯОlТФost 
ЯКřТčО přъlТš ЦКlп, НoЛК ЯКřОЧъ sО 
ЦůžО proНloužТt. PoФuН УО ЯКřТč Яětšъ, 
ЧОž УО ЧutЧц, plКЦОЧ opКluУО СrКЧв 
НЧК, Мož ЦůžО гpůsoЛТt гtЦКЯЧutъ 
poЯrМСů. DпlО, ЧОМСОУtО ЧпНoЛъ 
přТФrвtц poФlТčФou, poФuН УТ ЧОгЛвtЧě 
ЧОЦusъtО sОУЦout. KКžНц otОЯřОЧъ 
гЧКЦОЧп гtrпtu tОplК К ЯoНв, К to УО 
НůЯoН, proč ЛвstО ЦělТ přТНКt 
polцЯФoЯou lžъМТ ЯoНв. MěУtО prosъЦ 
ЧК pКЦětТ, žО poФuН ЧОМСпtО ЧпНoЛъ г 
ЧОrОгoЯц oМОlТ ЧК ЯКřТčТ ЛОг ЯoНв К 
prпгНЧц, гФrКМuУОtО tъЦ УОСo 
žТЯotЧost.  

PokвЧв, ktОrц ЛвstО ЦělТ 
НoНržoЯКt pro ЦКбТЦпlЧъ МСuť 
К ЦКбТЦпlЧъ гНrКЯъ: 
1. ŠťпЯК: ŠťпЯв гО ЯšОМС potrКЯТЧ Уsou 

ЯОlЦТ НůlОžТtц pro sЯou ЯýžТЯoЯou 
СoНЧotu К oЛsКС ЯТtКЦТЧů. KКžНц 
УъНlo ЛОг přТНпЧъ olОУО К ЯoНв ЧКЯъМ УО 
ЧК ЦКбТЦпlЧъ úroЯЧТ sЯц ЯýžТЯoЯц 
hodnoty. PoužъЯОУtО šťпЯu УКФo 
oЦпčФu К přОlцЯОУtО Уъ УъНlo. 

2. Volba objemu: VвЛОrtО ЯСoНЧц 
ЧпНoЛъ pro УъНlo tКФ, КЛв sО sprпЯЧě 
ЯКřТlo. JъНlo Я ЧпНoЛъ Лв ЧОЦělo 
přОsКСoЯКt 2/3 ЯýšФв ЧпНoЛъ. 

3. DoЛК ЯКřОЧъ: KНвž ЯТНъtО, žО sО УъНlo 
гКčъЧп ЯКřТt, ЦělТ ЛвstО stпСЧout 
ЯКřТč К ЧпНoЛu ЧОМСКt přТФrвtou 
poФlТčФou, КЛв ЧОНošlo ФО гtrпtě 
šťпЯв. TОplo Я ЧпНoЛě УО НostКtОčЧц 
pro sprпЯЧц uЯКřОЧъ УъНlК.  

PokвЧв, ktОrц ЛвstО ЦělТ 
НoНržoЯКt pro ЦКбТЦпlЧъ 
úsporu:  
1. VolЛК ЯОlТkostТ НЧК К ЯКřТčО: 

VОlТФost ЯКřТčО К ЯОlТФost НЧК Лв sТ 
Цělв ЯгпУОЦЧě oНpoЯъНКt. PoФuН УО 
ЯКřТč přъlТš šТroФý, pКФ plКЦОЧ 
opКluУО ЯЧěУšъ poЯrМСв, tъЦ НoМСпгъ 
ФО гЛвtОčЧц spotřОЛě К ЧОЦп to pro 
oСřОЯ žпНЧý ЯýгЧКЦ. 

2. VčКsЧц stКСoЯпЧъ К ЯвpъЧпЧъ 
ЯКřТčО: KНвž УъНlo гКčЧО ЯКřТt, ЦělТ 
ЛвstО ЯКřТč ЯвpЧout. HlТЧъФoЯý ЛloФ 
uЯЧТtř НutцСo НЧК КФuЦuluУО tОplo, 
ЯКřОЧъ tОНв ЛuНО po určТtou НoЛu 
poФrКčoЯКt Т přТ ЯвpЧutцЦ ЯКřТčТ. 
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DokoЧКlц čТštěЧъ К pцčО:  
1. PřТ Цвtъ ЧпНoЛъ Я ЦвčМО použъЯОУtО 

pouгО ЛěžЧц prostřОНФв pro 
НoЦпМЧost Я НпЯФoЯпЧъ 
НoporučОЧцЦ ЯýroЛМОЦ. 
NОpoužъЯОУtО průЦвsloЯц prostřОНФв 
ЧК Цвtъ ЧпНoЛъ s ЯвsoФou 
ФoЧМОЧtrКМъ čТstТМъМС lпtОФ.  
PřТ ručЧъЦ uЦýЯпЧъ použъЯОУtО 
СorФou ЯoНu s trКНТčЧъЦ ФКpКlЧýЦ 
prostřОНФОЦ ЧК Цвtъ ЧпНoЛъ К 
СouЛТčФu ЧОЛo ЦěФФý ФКrtпčОФ; 
ЧТФНв ЧОpoužъЯОУtО ostrц ЧОЛo 
гКСroМОЧц přОНЦětв. U sТlЧě 
гЧОčТštěЧцСo ЧпНoЛъ ЦůžОtО použъt 
ЧК ЯЧТtřЧъ К spoНЧъ strКЧu ЧпНoЛъ 
СruЛou strКЧu СouЛТčФв. 
NОЧОМСtО potrКЯТЧв Я ЧпНoЛъ 
zaschnout. 

2. TТpв pro ЧпНoЛъ sО spОМТпlЧъ ЯrstЯou: 
K гКУТštěЧъ НlouСц žТЯotЧostТ ЯýroЛФu 
НoporučuУОЦО ručЧъ Цвtъ Я СorФц 
ЯoНě s tОФutýЦ prostřОНФОЦ ЧК Цвtъ 
ЧпНoЛъ К ЦěФФou СouЛТčФou. 
NОpoužъЯОУtО žпНЧц prпšФoЯц КЧТ 
КЛrКгТЯЧъ čТstТМъ prostřОНФв. 
TТpв pro ЧпНoЛъ г ЧОrОгoЯц oМОlТ: 
NОЧОМСtО potrКЯТЧв Я ЧпНoЛъ přъlТš 
НlouСo, protožО to ЦůžО гpůsoЛТt 
tЯorЛu sФЯrЧ К гЦěЧв ЧК poЯrМСu 
ЧОrОгoЯц oМОlТ. K uМСoЯпЧъ poЯrМСu 
г ЧОrОгoЯц oМОlТ použъЯОУtО 
prКЯТНОlЧě ЯýroЛФв Ф pцčТ o ЧОrОгoЯц 
ЧпНoЛъ spolОčЧostТ GorОЧУО. Jsou 
optТЦпlЧъ pro oНstrКňoЯпЧъ ЛъlýМС 
ЧОЛo НuСoЯýМС sФЯrЧ К ЯrstОЯ. 

ГпrukК: 
ГпručЧъ НoЛК: 5 lОt. 
V přъpКНě rОФlКЦКМО ЛěСОЦ КФtuпlЧě 
plКtЧц prпЯЧě гпЯКгЧц гпručЧъ НoЛв, 
К poФuН ЧОЧъ uЯОНОЧo УТЧКФ, гКšlОtО 
lКsФКЯě МОlц гКřъгОЧъ spolu s 
doФlКНОЦ o ЧпФupu sЯцЦu proНОУМТ 

ЧОЛo sО oЛrКťtО nК ЛОгplКtЧц 
КsТstОЧčЧъ lТЧМО  800 105 505 ЯпЦ 
ЧКšТ oНЛorЧъ prКМoЯЧъМТ poЦoСou Я 
prКМoЯЧъМС НЧОМС Я НoЛě oН 8,00 Нo 
16,00 hod. JОstlТžО ЯО ЯКšъ гОЦТ ЧОЧъ 
МОЧtruЦ pцčО o гпФКгЧъФв, oЛrКťtО sО 
ЧК sЯцСo ЦъstЧъСo oЛМСoНЧъСo 
гпstupМО spolОčЧostТ GorОЧУО ЧОЛo 
ЧК sОrЯТsЧъ oННělОЧъ spolОčЧostТ 
Gorenje. 
ŠФoНв ЯгЧТФlц г ЧОsprпЯЧцСo 
použъЯпЧъ, ЧКpř. přОСřпtъ, гЦěЧв 
ЛКrЯв, šФrпЛКЧМО, pпНu ЧК poНlКСu 
ЧОЛo ЧОsprпЯЧцСo čТštěЧъ, Уsou г tцto 
гпruФв ЯвloučОЧв. DпlО Уsou гО гпruky 
ЯвУЦutв sotЯК ЯТНТtОlЧц гЧпЦФв 
použъЯпЧъ! 
PouгО pro osoЛЧъ použТtъ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
VвСrКгuУОЦО sТ prпЯo ЧК УКkцkolТ 
úprКЯв. 
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NOTICE D'UTILISATION              FR 

CКrКМtцrТstТquОs spцМТКlОs НОs 
produits en inox Cr-Ni 18/10 

LО proНuТt quО Яous КЯОг КМСОtц К цtц 
ПКЛrТquц КЯОМ НОs ЦКtТчrОs prОЦТчrОs 
НО quКlТtц supцrТОurО aux normes 
internationales ; il associe des 
tОМСЧoloРТОs НО poТЧtО р uЧО РrКЧНО 
robustesse. 
Nous savons que l'acier inoxydable 
Cr-Ni 18/10 est le matцriau le plus 
utТlТsц dans le monde pour la 
fabrication d'ustensiles de cuisine qui 
sО НoТЯОЧt Н'шtrО СвРТцЧТquОs. Pour 
obtenir une efПТМКМТtц ЦКбТЦКlО, il 
faudra prendre certains points en 
МoЧsТНцrКtТoЧ НurКЧt son utilisation. 
PrцМКutТoЧs р prОЧНrО НurКЧt 
l'utilisation 
Avant utilisation : lavez votre nouveau 
rцМТpТОЧt ОЧ ТЧoб р l'ОКu МСКuНО КЯОМ 
uЧ pОu НО НцtОrРОЧt – р lК ЦКТЧ ou 
dans votre lave-vaisselle – puis 
sцМСОг-le bien. 
Durant la cuisson : la taille du 
rцМТpТОЧt utТlТsц doit correspondre 
КpproбТЦКtТЯОЦОЧt р lК tКТllО Нu ПoвОr 
sur lequel vous allez le poser. Si le 
foyer est trop petit, le temps de 
cuisson sera plus long ; en revanche, 
s'il est trop grand, la flamme qui 
НцpКssО lО ПoЧН Нu rцМТpТОЧt rТsquО НО 
noircir les surfaces.  
лvitez de soulever le couvercle 
lorsque ce n'est pas indispensable, 
МКr МОlК ОЧtrКьЧОrait uЧО НцpОrНТtТoЧ 
Н'цЧОrРТО Оt НО lТquТНО ; c'est pourquoi 
il est МoЧsОТllц Н'КУoutОr uЧО МuТllОrцО 
р soupО Н'ОКu. 
N'ouЛlТОг pКs qu'uЧ rцМТpТОЧt ОЧ ТЧoб 
durera moins longtemps si vous le 

laissez vide et sans eau sur un foyer 
КlluЦц.  

PrцМКutТoЧs р prОЧНrО pour uЧ 
maximum de saveur et de 
ЛТОЧПКТts pour lК sКЧtц 

1. Jus : outre sa valeur nutritive et les 
vitamines qu'il contient, le jus de tous 
lОs КlТЦОЧts Оst trчs ТЦportКЧt. LОs 
rОpКs МuТsТЧцs sКЧs КНУoЧМtТoЧ 
d'huile ou d'eau prцsОЧtОЧt lОs 
ЦОТllОurОs quКlТtцs Чutritionnelles. 
Utilisez le jus comme une sauce et 
versez-le sur les aliments. 

2. CoЧtОЧКЧМО КНКptцО : choisissez le 
rцМТpТОЧt КpproprТц pour ЯotrО 
prцpКrКtТoЧ, ainsi elle cuira 
convenablement : lОs ТЧРrцНТОЧts ЧО 
НoТЯОЧt pКs НцpКssОr lОs 2/3 НО lК 
hauteur de la casserole. 

3. DurцО НО МuТssoЧ : quand vous 
constatez quО ЯotrО prцpКrКtТoЧ 
МoЦЦОЧМО р ЛouТllТr, rцНuТsОг l'КllurО 
de chauffe et ne soulevez pas le 
couvercle afin de conserver le jus. La 
МСКlОur prцsОЧtО НКЧs lО rцМТpТОЧt 
est suffisante pour que les aliments 

finissent de cuire convenablement. 

PrцМКutТoЧs р prendre pour un 
ЦКбТЦuЦ Н'цМoЧoЦТОs 

1. AНцquКtТoЧ ОЧtrО lО rцМТpТОЧt Оt lО 
foyer : lО НТКЦчtrО Нu rцМТpТОЧt НoТt 
МorrОspoЧНrО р МОluТ Нu ПoвОr. SТ lО 
foyer est trop grand, la flamme qui 
НцpКssО lО ПoЧН НО lК МКssОrolО 
rОprцsОЧtО uЧО МoЧsoЦЦКtion inutile 
Н'цЧОrРТО Оt ЧО ЛцЧцПТМТО pКs р lК 
cuisson. 

2. Rцduction de l'allure de chauffe et 
Кrrшt Нu ПoвОr : lorsquО lК prцpКrКtТoЧ 
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МoЦЦОЧМО р ЛouТllТr, rцРlОг lО ПoвОr р 
uЧО КllurО ТЧПцrТОurО Оt цtОТРЧОг-le 
avant la fin de la cuisson. Comme le 
bloc d'aluminium encКpsulц НКЧs lО 
ПoЧН Нu rцМТpТОЧt stoМФО lК МСКlОur, lК 
cuisson va se poursuivre un certain 
tОЦps Кprчs l'Кrrшt Нu ПoвОr. 

Nettoyage et entretien 

1. Lorsque vous nettoyez votre 
rцМТpТОЧt НКЧs lО lКЯО-vaisselle, 
choisissez exclusivement des 
ЧОttoвКЧts ЦцЧКРОrs conventionnels 
et dosez-les selon les 
recommandations du fabricant. 
N'utТlТsОг pКs НО НцtОrРОЧts 
ТЧНustrТОls ПortОЦОЧt МoЧМОЧtrцs. 
QuКЧН Яous lКЯОг ЯotrО rцМТpТОЧt р lК 
main, prenez de l'eau chaude, un 
lТquТНО р ЯКТssОllО usuОl Оt uЧО 
цpoЧРО ou uЧО Лrosse douce ; 
n'utilisez jamais d'objets pointus ou 
coupants. En cas de tache 
rцsТstКЧtО, Яous pouЯОг utТlТsОr la 
ПКМО РrКttКЧtО НО l'цpoЧРО pour 
ЧОttoвОr l'ТЧtцrТОur Оt lО ПoЧН Нu 
rцМТpТОЧt. NО lКТssОг pКs lОs КlТЦОЧts 
sО НОssцМСОr НКЧs lК МКssОrolО. 

2. CoЧsОТl pour lОs rцМТpТОЧts avec 
rОЯшtОЦОЧt anti-КНСцsТП : pour que 
votre produit dure longtemps, nous 
Яous rОМoЦЦКЧНoЧs НО lО lКЯОr р lК 
main avec de l'eau chaude, un 
lТquТНО р ЯКТssОllО Оt uЧО цpoЧРО 
douce ; Ч'utТlТsОг pКs НО НцtОrРОЧts 
abrasifs. 
Conseils pour lОs rцМТpТОЧts ОЧ КМТОr 
inoxydable : ne laissez pas les 
aliments trop longtemps dans la 
casserole, car cela pourrait 
provoquer des taches et une 
КltцrКtТoЧ НО lК surПКМО ОЧ ТЧoб. Pour 
la prцsОrЯОr, utТlТsОг rцРulТчrОЦОЧt 
les produits d'entretien Gorenje 
НОstТЧцs р l'ТЧoб ; ils sont 

pКrtТМulТчrОЦОЧt ОППТМКМОs pour 
цlТЦТЧОr lОs НцМolorКtТoЧs ЛlКЧМСОs 
ou ТrТsцОs. 

Garantie 

5 ans de garantie. 
EЧ МКs НО rцМlКЦКtТoЧ НurКЧt lК 
pцrТoНО НО РКrКЧtТО lцРКlО Оt sКuП 
indication contraire, veuillez retourner 
р Яotre revendeur l'ustensile complet 
КММoЦpКРЧц Нu tТМФОt НО МКТssО, ou 
contactez le Service Clients Gorenje 
de votre pays. S'il n'existe pas de 
Service Clients dans votre pays, 
adressez-Яous р ЯotrО rОЯОЧНОur 
Gorenje ou contactez le Service 
Aprчs-vente Gorenje.  
LОs НoЦЦКРОs rцsultКЧt Н'uЧО 
utТlТsКtТoЧ ТЧКpproprТцО, tОllО quО 
surМСКuППО, НцМolorКtТoЧ, rКвurОs, 
МСutО sur lО sol ou ЧОttoвКРО ТЧКНКptц 
ne sont pas couverts par la garantie ; 
il ОЧ Оst НО ЦшЦО pour lОs НцПКuts 
ОstСцtТquОs mineurs qui apparaissent 
avec le temps. 
RцsОrЯц uЧТquОЦОЧt р uЧ usКРО 
ЦцЧКРОr! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A GORENJE 
SOK OROMOT KIVAN A 

KESZULEK HASZNALATAHOZ 
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